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Liebe Gaste,

Mit unserer gepriiften, regionalen Speisekarte sind wir Teil der

»Schimeck den Siden - Gastronomen in Baden Wiirttemberg.

Fiir unsere ausgezeichneten (. ), regionalen Gerichte verwenden

wir ausschlieflich Zutaten aus unserer Region.

Fir diesen ehrlichen, vertrauensvollen Regionalgenuss
verbiirgen wir uns. Wir sind fir gesicherte Herkunft, artgerechte
Tierhaltung, kurze, schonende Transportwege und sorgfiltige
Verarbeitung. Das sorgt fir frische, hohe Qualitit und einen

nachhaltigen Umgang mit unserer Kultur- und Naturlandschaft.

Gleichzeitig verkorpern wir dadurch die traditionelle

Baden-Wiirttembergische Gastronomie- und Kiichenkultur.

(=), Schmeck den Siiden
Meister 74 — § % %i
Vereinigung deﬂﬂﬁ(ﬂ( wHAUSDER

s BadenWiirttemberg

Unsere Lieferanten:

e Frisches Obst und Gemiise von der Miihle Poltringen
e Fleisch, Fisch, Molkereiprodukte, Trockenwaren, Fette und Ole, Sifte,
Softgetranke und Schnipse von Omega Sorg aus Stuttgart
e TK Produkte und Eis von Steidinger aus Rottweil
o Bier (Alpirsbacher Klosterbrau) und Sprudel (Peterstaler und
Obernauer) von Getrinke Digeser aus Eutingen
o Kartoffeln vom Kartoffelhof Sautter in Bondorf
e Spargel, Eier und Nudeln vom Spargelhof Hiller aus Bondorf



Salatvariationen

Bunter Salatteller nach Art des Hauses € 3,90 gro / 6,90 wittel / 4,90 klein

Schwaben-Salat mit gebratenen Maultaschen
(optional auch vegetarisch), roten Zwiebeln und Hausdressing,
dazu Baguette € 14,90 / 11,90

Fischergliick-Salat: Rohkost- und Blattsalate mit
gebratenem Garnelenspief, Garnelen im Kartoffelmantel,

und gebratenem Lachsforellenfilet, dazu Baguette € 12,90

Vorspeisen
Tomaten-Mozzarella-Spiefe mit Schwarzwailder Schinken,
Salatbukett, Olivendl, Balsamico-Creme und Baguette € 15,90

Carpaccio vom Rinderfilet mit Salatbukett, Pinienkerne,

Grana Padano und dazu Baguette € 18,90

Gebratene Maultasche (optional auch vegetarisch),
mit Krduter-Rihrei auf Kartoffel-Gurken-Salat € 12,90

Flammkuchen nach Original Elsdsser Art

mit Speck und Zwiebeln € 12,90

Flammkuchen nordische Art miit Schimand und Wildlachs € 12,
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Flammkuchen nach griechischer Art (vegetarisch)

mit Schmand, Hirtenkdse und Peperoni € 13,90

Suppen
Vegetarische Gemiisesuppe mit Griefklopchen € 7,90 / 6,90

IR, Schwiibische Maultaschensuppe € 6,90 / 5,90

IR, Gaisburger Marsch mit Tafelspitz, Spitzle, Kartoffeln
€ 8,90 / 6,90

***niedriger Preis = kleine Portion***



Vegetarisch / Vegan

IR, Vegetarische Maultaschen

mit geddmpften Lauchstreifen und Kartoffelsalat € 15,90 / 13,90
Weinempfehlung: Riesling

Gratinierter Gemiiseteller mit Pinienkernen, Sesam,

Sauce Hollandaise und Grana Padano tiberbacken € 12,90 / 10,90

Weinempfehlung: Grauer Burgunder

Schwabische Spatzle-Pfanne mit Bergkise, Grillgemiise

und geddmpften Zwiebeln € 13,90 / 11,90

Weinempfehlung: Grauer Burgunder

Blumenkohl-Kdse-Medaillons mit Alblinsen-Bolognese

und Balsamico-Creme € 16,90 / 14,90
Weinempfehlung: Rose

Knusprige Rote Beete-Puffer mit Salatbukett

und Preiselbeer-Vinaigrette € 13,90 / 11,90
Weinempfehlung: WeiBherbst

MEZZELUNE wmit Spinatfiillung, Paprikastreifen,

Kirschtomaten, vegane Sahne und veganer Reibekdse € 128,90 / 16,90

Weinempfehlung: Primitivo

Flammkuchen mit 7 Gemiisesorten € 18,90
Weinempfehlung: WeiBherbst

Knusperschnitzel aus Weizenprotein,

Gemdiise -Sahnesofe und Zitrone € 14,90 / 10,90
Weinempfehlung: Riesling

Waihlen Sie lhre Lieblingsbeilage:
Beilagen fiir € 4,90 / Portion:
> Spatzle, IR, salzkartoffeln, Krauter-Reis, Powmes frites,
Beilagen fiir € 5,90 / Portion:
IR, Bratkartoffeln, Rosti, Kroketten, Mediterranes Grillgemiise,
Blanchierte Gemiiseauswahl

***niedriger Preis = kleine Portion***




Hausspezialitidten vom Rind und Schwein

IR, Gekochter Tafelspitz aus Baden-Wiirttemberg
mit Meerrettichsofe und Omas Lieblingskren € 18,90 / 15,90

Weinempfehlung: Grauer Burgunder

Zwiebel-Rostbraten nach Schwarzwiilder Art

mit Réstzwiebeln, Bratensofe und Bacon
€ 29,90 / 26,90
Weinempfehlung: Spatburgunder

Oberndorfer Filetteller vom Rind

mit Kriuterbutter, und Pfeffer-Rahmsauce € 35,90 / 32,90
Weinempfehlung: Lemberger

IR Rottenburger Schlemmer-Teller: Medaillons vom Schweinefilet
(aus Baden-Wiirttemberg), Pilzrahmsofe und hausgemachte

Maultasche mit Réstzwiebeln € 14,90 / 16,90
Weinempfehlung: Spatburgunder

IR, Pfeffersteak vom schwibischen Schweineriicken (oder paniertes

Schweineschnitzel) mit Pfefferrahmsofe € 15,90 / 12,90
Weinempfehlung: Spatburgunder

IR, RoBles hausgemachte Maultaschen mit geddmpften Zwiebeln
und Kartoffelsalat € 17,90 / 14,90

Weinempfehlung: Grauer Burgunder

Woihlen Sie Ihre Lieblingsbeilage:

Beilagen fiir € 4,90 / Portion:
IR, spitzle, IR Salzkartoffeln, Kriuter-Reis, Pommes frites

Beilagen fiir € 5,90 / Portion:
ISR, Bratkartoffeln, Rosti, Kroketten, Mediterranes Grillgemiise,
Blanchierte Gemiiseauswahl

***niedriger Preis = kleine Portion***




Fisch aus Baden Wiirttemberg

IR Lachsforellenfilet aus wiirttemberger Zucht,

auf der Haut gebraten, mit Meerrettichsofe € 22,90 / 14,90
Weinempfehlung: Weiherbst

Vom Kalb, Lamm, Hihnchen und Hirsch

Original Wiener Schnitzel vom deutschen Kalb

mit Zitrone, Preiselbeeren und Bratensofe (extra) € 23,90 / 14,90
(auch als Rahmschnitzel ,,Natur mit Rahmsofe maoglich)
Weinempfehlung: Spatburgunder Weifherbst

Zarte Lammbhiifte, sous vide gegart,

mit Lembergersofe 21,90 €
Weinempfehlung: Lemberger oder Chateau de Luc

Hdhnchenbrustfilet, sous vide gegart,

mit Rahmsofe € 15,90 / 12,90
Weinempfehlung: Grauer Burgunder, WeiBherbst oder Trollinger

Hirschedelgulasch in Wacholderrahmsofe

mit Rotweinbirne und Wildpreiselbeeren € 18,90 / 15,90
Weinempfehlung: Spatburgunder

Waihlen Sie lhre Lieblingsbeilage:

Beilagen fiir € 4,90 / Portion:
IR Spatzle, IR, salzkartoffeln, Krauter-Reis, Pommes frites

Beilagen fiir € 5,90 / Portion:
IR, Bratkartoffeln, Rosti, Kroketten, Mediterranes Grillgemiise,
Blanchierte Gemiiseauswahl

***niedriger Preis = kleine Portion***

Kenntlichmachungspflichtige Zusatzstoffe:
Nr.1 mit Konservierungsstoff, Nv.2 mit Farbstoff, Nr.3 mit Antioxidationsmittel
Nr.4 mit Siuungsmittel Saccharin, Nr.12 mit Geschmacksverstirker




