
WEIHNACHTEN

VORSPEISE
Haus gebeizter Lachs,

Meerrettichmousse, Kartoffelstroh, 
Gurken-Dill-Relish

Süßkartoffelflan,
karamellisiertes Weißkraut, Mandarinen

ZWISCHENGANG
Karotten-Ingwer Cremesuppe

Frischkäse- Blätterteig

HAUPTGANG  VOM BUFFET 
wahlweise am Tisch serviert

Geschmorte Gänsekeule, 
Steak vom Rinderrücken, 

Filet von der Dorade

Serviettenknödel, 
Kartoffel-Blumenkohlstampf, 

Rosmarinkartoffeln,

Rotkraut, 
Ratatouillegemüse, 

Schwarzwurzel-Rahmgemüse

DESSERT VARIATION
Flüssiges Schokoladensoufflé, 

Creme Brulée,
Pflaumenragout, Rosinen-Rumeis

Ob im Kreise der Familie oder die Firmenfeier, 
Weihnachten sollte auch im kulinarischen 
Kalender immer etwas Besonderes sein – 

so haben wir Ihnen dieses Jahr ein besonderes
Euro 99 pro Person

Festtage-Arrangement zusammengestellt. 

Arrangement

2024

wahlweise 
(vor der Veranstaltung)

Die Menüabfolge bitten wir bis spätestens 48 Stunden 
vor Ihrer Reservierung bekannt zugeben. 

Ab 20 Personen servieren wir den Hauptgang als Buffet.
Alle Leistungen dieses Arrangements sind in der Zeit 

von 18:30 bis 24:00 Uhr inkludiert, die Leistungen
ab diesem Zeitpunkt berechnen wir nach Verbrauch.

APERITIV
Frucht-Secco,  Apfel-Quitte – alkoholfrei, 

weißer Glühwein-Spritz mit geeister Orange

WEINE
Grauburgunder, trocken, Rheinhessen

***
La Moulinerie

Cotes de Cascogne, Frankreich
***

Chianti Riserva, La Cornioletta, Rufina

sowie Softgetränke, Bier, 
Kaffee und Teespezialitäten

– exklusive –
Spirituosen, Liköre, Long Drink oder ähnliches



Weihnachtsgans 
für Zuhausegenießer
Bestellen Sie unsere Weihnachtsgans 

zum Mitnehmen 
und verbringen Sie die Zeit 

 mit Ihren Liebsten - in heimischer Umgebung! 
 

Alle Gänse-Varianten zum Mitnehmen, 
nur auf  Vorbestellung 24Stunden vorher als 

Gans to Go in der Koch Box, 
vorgegart zum Erhitzen.

„Gänse-Portion“
Euro 40 pro Portion

„Gans-Traditionell“
Euro 190

Telefonische Vorbestellung 
für den folgenden Tag unter:

06103 81 85 8
 

Abholung zwischen 16:00 und 18:00 Uhr.

Für Heiligabend, den 1. und 2. Feiertag freuen 
wir uns über Ihre Bestellungen bis 22.12.2023.

Abholung am gewünschten Tag 
zwischen 09:30 und 11:00 Uhr.

Gans schön lecker
vom 08. November bis zum

26. Dezember 2024

Genießen Sie unsere knusprig gebratene 
Weihnachtsgans in festlich 
geschmückter Atmosphäre. 

 In fünf unterschiedlichen Räumen bieten
wir Ihnen immer den perfekten Rahmen

für die kulinarische Adventszeit.

„Gänse-Portion“

Brust und Keule,
mit Rotkohl,

Bratapfel, Knödel, 
Maronen und Soße

Euro 46,50 pro Portion

„Gans-Traditionell“

Ganze Gans für 4 Personen,
am Tisch tranchiert,  

mit Rotkohl, Rahmwirsing, 
Feldsalat, Bratapfel, Knödel, 

Maronen und Soße
Euro 199

Alte Bergmühle Restaurations GmbH
Geißberg 25 · 63303 Dreieich 

Telefon: 0 61 03/8 18 58
service@alte-bergmuehle.de

Sie wollen sich Ihr Menü lieber selbst 
zusammenstellen? Wunderbar!

Gerne gehen wir auf Ihre individuellen 
Wünsche ein und kreieren gemeinsam 

mit Ihnen Ihre ganz persönliche Speisenfolge.


