
Löwen-Salatteller mit Ofenbaguette
Bunte Blattsalate mit gerösteten Kernen, gemischten Rohkostsalaten und Balsamico-Dressing . . . . . . . . 
Folgende Toppings stehen Ihnen zur Wahl:
Hähnchenbrust im Sesammantel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Streifen vom Treber-Schnitzel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ziegenkäse im Speckmantel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Paniertes Schweineschnitzel 
mit Pommes Frites und kleinem Salat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Coc au vin nach Braumeisters Rezept 
mit Spätzle und Rahmwirsing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hähnchenbrust im Sesammantel 
auf Blattspinat, mit Basmatireis und Kokos-Curry-Soße . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Cordon Bleu wie der Chef es liebt   
Schweinerücken gefüllt mit Gorgonzola, Birnen und gekochtem Schinken, 
dazu Kroketten, kleiner Salat und Baileys-Soße . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Zanderfi let
auf der Haut gebraten auf Berglinsen mit Basmatireis und Rieslingsauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Wildmaultaschen 
mit Maronen und Pfi fferlingen auf  Rotkraut und Preiselbeersauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Kutteln „Brauer Art“ 
in Weißbiersauce geschmort mit Semmelknödel und kleinem gemischten Salat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Schweinebäckchen 
in Rotwein geschmort auf Rahmwirsing und hausgemachten Spätzle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
VEGI: Grünkernbratlinge 
mit Champignons in Kräuterrahm und glacierten Tomaten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Was Süßes
hausgemachter Apfelstrudel mit Vanille-Mohn-Soße  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Gericht der Woche: Fragen Sie telefonisch nach oder schauen Sie auf unsere Homepage

Telefon: 07841 / 2078-0
Abholzeiten: 17:00 bis 20:00 Uhr (Mittwoch und Donnerstag Ruhetag)

Sonntag von 11:30 bis 14:00 Uhr und 17:00 bis 20:00 Uhr 

BRAUER
SPEZIALITÄTEN 

Ofenfrische geschmorte Lammkeule am Stück mit Kräutern 
überbacken, mit Rahmkartoffeln und Speckbohnen für 5 Personen 
… und dazu gratis 2 Liter süffi ges dunkles Bier aus Köningers Haus-
brauerei. Das alles zusammen für NUR 98,00 € Komplettpreis. Vor-
bestellung 48 Stunden unter Vorbehalt! Anlieferung im Umkreis 
von 8 km um Sasbach. Ganze Lammkeule zum Selbstabholen für 
90,00 € Komplettpreis.
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Landgasthof Löwen 
Familie Köninger 
Sasbachwaldener Straße 23
77880 Sasbach-Obersasbach
Telefon: 07841 2078-0 
E-Mail: info@loewen-sasbach.de 

www.loewen-sasbach.de

süffi ges Winterbier/Helles/Dunkles/Weizen
Flasche mit Füllung 15,00 € 
Nachfüllung 5,60 €

Landgasthof Löwen Landgasthof Löwen 

Zuhause
für2 LITER

FLASCHE


