Winter 2025/2026 m”p”g:_ g PFLUGWIRT'S WINTERHIGHLIGHT
Gemditlich mit Freunden bei einem Fondue
oder einem Raclette sitzen, erzahlen
mcz é 7 MBMD/ und die gemeinsame Zeit genieflen...
) Jetzt auf Vorbestellung

/ i von November bis Februar
¥ von November bis Februar//——‘f
Kadse- oder Fleischfondue und Raclette mit den

klassischen Beilagen, hausgemachtem Schinken
und leckeren hausgemachten Dips

Fleischfondue (Ol oder Briihe)
mit Folienkartoffeln

Schweizer Kdasefondue mit Baguette
Schweizer Raclette mit Baguette

Fondue- / Racletteabende ab 2 Personen
nur auf Vorbestellung +49 (0)7629 347
29,90 pro Person

Nicht an Themenabenden mit Menti oder Bliffet!

Es weihnachtet sehr... o ; : ' Dezember 2025
° ° ° v y M
W m p . INM" Weihnachtsfeiertage:
e \ 25.und 26. Dezember
5 3 von 11.30 - 14.00 Uhr
ab 10 Personen bis 80 Personen maglich e\

4-Gang Meni
(Hauptgericht zur Wahl) &
Wasser-Flatrate

Preis pro Person ab 49,90
Darf es noch etwas dazu sein...
...gerne erstellen wir Ihre ganz individuelle Weihnachtsfeier

z.B. Unsere ,Lodernde Flammen”
Glihweinempfang an der Feuerschale
mit Glihwein und alkoholfreiem Punch!

0.30 bis 15.00 Uhr

Den Advent genieBBen und im Pflug vom Biiffet
frihstlcken und danach ein 4-Gang Men( genief3en.

Zur BegriiBung gibt es einen Gliihwein
oder alkoholfreien Punsch mit Geback,

Dann vom Biiffet von 10.30 bis 11.45 Uhr
Schinken, Kése, Raucherfische, Nirnberger, Bacon,
Rihrei, hausgemachtes Musli u.v.m.
und dazu Kaffee, Tee, Kakao so viel Sie mochten.

von 12.00 bis 14.00 Uhr folgt dann unser
weihnachtliches Adventsmeni
mit Suppe, Hauptgang, Dessert und Salatbuffet

GenieBen Sie so viel Sie mochten fir 39,90 p.P.
Kinder bis 12 Jahren bezahlen nur 19,90 p.p.
Kinder von 3 bis 6 bezahlen nur 9,90 p.P.

An diesem Sonntag a la Carte erst ab 16 Uhr!

Pftugswint's Spegialitdten! 4

Grof3es Salatbiiffet mit Feldsalat vom Auhof
und angemachten Rohkostsalaten

Zweierlei festliche Suppen

Vielfalt an festlichen Hauptgerichten
von Wild, Schwein und Rind
mit leckerem Fisch und Vegetarischem
dazu frisches Gemuse und tollen Beilagen.

Inklusive siiBer Dessertauswahl

Genielen Sie so viel Sie mdgen fiir 44,90 p.P.
Kinder bis 12 Jahren bezahlen nur 19,90 p.P.
Kinder von 3 bis 6 bezahlen nur 9,90 p.P.

Wegen der groBen Nachfrage an den Feiertagen,
reservieren Sie rechtzeitig lhre Platze
Weihnachts-Hotline +49 (0)7629 347

An den Feiertagen haben wir KEIN a la Carte!

Von Montag, 22. Dezember bis
Mittwoch, 24. Dezember 2025
ist der Pflug geschlossen.

Ab Dezember 2025 halten wir den neuen
kulinarischen Kalender fir Sie bereit!

Hotel *** - La”hdgasthof

N e

September bis
Dezember 2025

"é.n‘lu L% i} 2 NN &‘E:\\

So actmeckt unsere Heimal" - Ffluguint s hausgemackle Spegialititen fin gu Hause

Hotel***-Landgasthof

24/7 Kiihlschrank

Manchmal reicht die Zeit nicht um selbst zu kochen oder es kommt tiberraschend Besuch,
oder, oder oder... Fiir diese Fille hatten wir diese 2 Lésungen fiir Sie: unsere Take Away Gerichte
und der ,,Schmaus Zuhaus” im Glas.

Von unseren Vorderwalder-Limousin-Rindern, in Mutter-Kuh-Haltung aufgewachsen,
auf Endenburgs saftig griinen Wiesen, stellen wir leckere Gerichte und Wurstwaren her,
die Sie mitnehmen und zuhause genieB8en kénnen.

So zum Beispiel Rindsragout in Burgundersauce im 400 g Glas fiir 9,00
oder unsere Bolognese im 400 g Glas fiir 7,00.

Unser komplettes Angebot finden Sie auf unserer Speisekarte, wenn Sie
den QR-Code scannen oder auf unserer Webseite www.gasthauspflug.de

Zum Pflug Offnungszeiten - it 34 ..'i" 2, Gruppen ab 15 Personen auch

Familie Tina und Henning OBwald Mo, Do, Fr, Sa ab 17 Uhr AL H',k R auBerhalb der Offnungszeiten méglich!
Im Hofacker 2 September: Fr + Sa ab 15 Uhr s e . E Wir haben auch einen tollen

79585 Steinen-Endenburg (Kuiche bis 20 Uhr) AR 4 Partyservice, sprechen Sie uns

Tel. 07629 - 347 Sonn-&Feiertag 1130 -19 Uhr  S22'65  pen st ek +3 einfachan!

gasthauspflug@freenet.de (Kiiche bis 17.30 Uhr) ot () i ; {,. Wir haben auch Panoramastellpléitze

www.gasthauspflug.de

Dienstag + Mittwoch: Ruhetag ~ [IF¥5aER S fiir Wohnmobile!
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Oktober 2025

Hier ein kleiner Auszug aus unserer WiLDenkarte:

2004 Rinderpatty mit Pflugwirts pikanter Grillsauce,
Salat, Gurken und knusprigem Bacon, dazu Pommes

Die [m’mﬁwzg%/

an Granatapfeldressing
Ein kulinarisches Erlebnis mit Pflugwirt’s

- p : 5/ - mit hausgemachtem Wildschinken und Croutons
ausgemachten Burgerkreationen! ; ; : W/ZD em p
2009 Putenﬂelsch"mlt Sour cream und Zwiebeln, y ‘e\ m X sWildschweinhax'n®
) w - " .
.

\éon Freitag, 05. Se:telr)nber dazu StBkartoffelpommes mit Speckrosenkohl und Kartoffelkroketten
is Sonntag, 05. Oktober 2025

N 2 ) am Dienstag, 11. November 2025
“Hausgemachte Wildfrikadelle” ~— o : ‘ 2 von 17.00 - 20.00 Uhr

ZAsiiglilnegndi gUe ol i, 2dae s mit WildsoRe, Wirsingrahmgemiise und Kartoffelpiiree

und WeiBkraut-Karottensalat, dazu StiBkartoffelpommes

Hier ein kleiner Auszug aus unserer Ginsekarte: Genief3en Sie Pflugwirt’s Martinimenii:

“OBwald’s Wildererteller”
mit feinen Medaillons vom Reh und Wildschwein
mit Pfifferlingen und Champignons in Rahmsauce
und hausgemachten Butterspatzle

“Feldsalat vom Auhof” \
an Preiselbeerdressing
mit Parmesan und Pinienkernen

“Feldsalat vom Auhof”
an Preiselbeerdressing mit Parmesan
und Pinienkernen

200 g hausgemachte Wildfrikadelle mit Preiselbeeren,
kornige Senfsauce, Blauschimmelkase, Zwiebeln,
dazu Rostiecken

*X¥

“Rehriicken Baden-Baden”
mit Pfifferlingen in feiner RahmsoRe, Preiselbeer-Birne,
Apfelrotkraut und hausgemachten Butterspatzle

“Gansecremesuppe” mit Einlage o o
“Gansecremesuppe” mit Einlage ’

HXK¥

2009 Schweinefleisch mit Senfmayonnaise und
Weillkraut-Karottensalat, dazu StiBkartoffelpommes

“Knusprige Brust und Keule von der Gans”
mit glacierten Maronen, Apfelrotkraut und
hausgemachten KartoffelkloBen

“Knusprige Brust und Keule von der Gans”
mit glacierten Maronen, Apfelrotkraut
und hausgemachten Kartoffelkl63en

XXX

“Hausgemachte Wildbratwurst”

Vegi-Tipp: mit Jus und Rostitaler

“Gebratene Entenbrust”
an Orangen-Pfeffersauce,
Apfelrotkraut und Kroketten

Grillkdseburger mit Zucchini, Sour Cream und Zwiebeln,
dazu SuBkartoffelpommes

“Reh- oder Widschweinpfeffer”
mit hausgemachten Butterspatzle und Preiselbeeren

“Bratapfel-Mascarpone-Dessert”

=

, fuir 59,- pro Person
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..und unsere normale Speisekarte mitim Angebot! ..und unsere normale Speisekarte mit im Angebot!

N — £ e

November 2025 /)Q/ ,ﬁ'/i}.’?")i]? ’

..und unsere normale Speisekarte mit im Angebot!
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NEU: Jeden Donnerstag

“Cordon Bleu vom Kalb”

Original Cordon Bleu vom Kalb mit hausgemachtem

Kirschwasserschinken und herzhaftem Bergkase gefillt
dazu Pommes Frites 29,90 28,-

AulSerany agen!

am ;

-

Metzgete & ta Carte!

Sonntag, 23. November 2025 ab 11.30 Uhr
(Ktche bis 17.30 Uhr)

g/ 4 SRUKIOLETRD 25
“Cordon Bleu - klassisch” J8 z'l')J.u.r w
Cordon Bleu vom Schweineriicken mit hausgemachtem 7 . ‘ W'

Kirschwasserschinken und herzhaftem Bergkase gefiillt

dazu Pommes Frites 23,90 22,- (/W Feldsalat an Granatapfeldressing mit

“Cordon Bleu - Schwarzwilder Art” hausgemachten Wildschinken und Croutons

Cordon Bleu vom Schweineriicken mit hausgemachtem ' Z[eé / 7/ B
Rohschinken und Bergkase gefiillt, dazu hausgemachte Spétzle, Kiirbisrahmsuppe mit Wildfleischspiel3
Rahmsofe und Preiselbeeren 25,90 24,-

.
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hier ein kleiner Auszug aus unserer Metzgete:

“GroB3er Metzger-Teller”
mit Blut- u. Leberwurst, Bratwurst, J
Kesselfleisch, Sauerkraut, Rostzwiebeln,

Pilzrahmsuppe e Meerrettichsauce und Kartoffelpiiree

mit Wildfleischspiel3

XXX

Metzgete Bigfet!

Samstag, 22. November 2025 ab 18.00 Uhr

Feine Medaillons vom Reh
und Wildschwein mit Pfifferlingen
Wildschweinhax’n und Champignons in Rahmsauce s, »
mit Kartoffelkroketten i und feinen Rostitalern ey s 4 ‘4. : von Montag, 27. Oktober bis
*x% E’ *xt g o Freitag, 31. Oktober 2025
Zwetschgen-Crumble ist der Pflug geschlossen.

“Cordon Bleu - Schweizer Art”
Cordon Bleu vom Schweineriicken mit Kirschwasserschinken
und Bergkase gefiillt in feiner Knusperpanade
dazu Preiselbeeren und Rostitaler 24,90 23,-

“Paar Bauernbratwiirste”
mit Sauerkraut und Kartoffelpiree

Erbsensuppe, Schweinebrégel, Blut- und Leberwurst,
Pflugs grobe Bratwurst, Kesselfleisch mit Meerrettichsauce,
Rostzwiebeln, Kartoffelpiiree, Spétzle, Sauerkraut und Erbsenpiiree

“Schweinebragel”

mit Sauerkraut und Kartoffelpuree
“Cordon Bleu - Bayrische Art” p

Cordon Bleu vom Schweineriicken mit hausgemachtem
Kirschwasserschinken und bayrischem Blauschimmelkdse gefiillt
in feiner Knusperpanade mit stiBem Senf

dazu feine Bratkartoffeln 24,90 23,-
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Zwetschgen-Crumble ..und vieles mehr.

Essen und probieren Sie so viel Sie moéchten,
fiir 29,90 pro Person

Piinktlich zu Allerheiligen
01. November sind wir wieder
An diesem Samstag haben wir KEIN a la Carte! : g wie gewohnt fiir Sie da. \ An diesem Samstag haben wir KEIN a la Carte!

e

4-Gang Menu 69,- Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Lieblingstisch!

3-Gang Menu 45,-

Metzgete-Hotline +49 (0)7629 347
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