


“BACONBURGER*
I e n e n g 2Q0 g Rinderpatty mit P ugwirts pikanter Grillsauce,

Ein kulinarisches Erlebnis mit P ugwirt’s
hausgemachten Burgerkreationen!

von Freitag, 05. September
bis Sonntag, 05. Oktober 2025

AuRer an Feiertagen!

Jeden Donnerstag von 17 bis 20 Uhr
5% Rabatt auf jedes Cordon Bleu

Salat, Gurken und knusprigem Bacon, dazu Pommes

“Pulled Turkey — BURGER*"
200 g Puten eisch mit Sour cream und Zwiebeln,
dazu Suf3karto elpommes

“Pulled Beef - BURGER*
200 g Rind eisch mit Knoblauchsauce, Zwiebelringe
und WeilRkraut-Karottensalat, dazu Sif3karto el[pommes

“Born to be WILD — BURGER*
200 g hausgemachte Wildfrikadelle mit Preiselbeeren,
kornige Senfsauce, Blauschimmelkase, Zwiebeln,
dazu Rostiecken

“Pulled Pork — BURGER"
200 g Schweine eisch mit Senfmayonnaise und
Weil3kraut-Karottensalat, dazu Suf3karto elpommes

Vegi-Tipp:
“Grilled Cheese — BURGER*"
Grillkaseburger mit Zucchini, Sour Cream und Zwiebeln,
dazu SiRkarto elpommes

...und unsere normale Speisekarte mit im Angebot!

“Cordon Bleu vom Kalb*
Original Cordon Bleu vom Kalb mit hausgemachtem

irschwasserschinken und herzhaftem Bergkése gefiillt
e u a dazu Pommes Frites 29,9P8,-

“Cordon Bleu — klassisch*
Cordon Bleu vom Schweineriicken mit hausgemachtem
Kirschwasserschinken und herzhaftem Bergkéase gefiillt
dazu Pommes Frites 23,992, -

“Cordon Bleu — Schwarzwalder Art*
Cordon Bleu vom Schweineriicken mit hausgemachtem
Rohschinken und Bergkase gefillt, dazu hausgemachte Spatzle,
RahmsoRe und Preiselbeeren 25,90 24,-

“Cordon Bleu — Schweizer Art"
Cordon Bleu vom Schweinerticken mit Kirschwasserschinken
und Bergkése gefullt in feiner Knusperpanade
dazu Preiselbeeren und Rostitaler 24,90 23,-

“Cordon Bleu — Bayrische Art"
Cordon Bleu vom Schweineriicken mit hausgemachtem
Kirschwasserschinken und bayrischem Blauschimmelkése gefullt
in feiner Knusperpanade mit siilem Senf
dazu feine Bratkarto eln 24,90 23,-

Hier ein kleiner Auszug aus unserer WILDenkarte:

“Feldsalat vom Auhof*
an Granatapfeldressing

WI L D Z . t . Pfl mit hausgemachtem Wildschinken und Croutons
e el e n I | I I u g " “Wildschweinhax'n*

von Freitag, 10. OktoberehiscSoriitagc09. November 2025

Barlauchcremesuppe

P ugs Spargelrolle
Pfannkuchen mit Schinken und Spargel gefullt
mit Sauce Hollandaise tUberbacken

Spargelteller mit Kratzete und Hollandaise,
dazu hausgemachter Roh- & Kochschinken

Spargelteller mit Kratzete, Hollandaise,
Wiener Schnitzel oder Schweine let

Stangenspargel mit gebratenem Lachs let
an Hollandaise dazu Salzkarto eln

...und unsere normale Speisekarte mit im Angebot!

Pflugw t's
Wildklassik

LIS l
J ag S Feldsalat an Granatapfeldressing mit
hausgemachten Wildschinken und Croutons

Lieblingsmen
g lé[]rbisrahmsuppe mit Wild eischspiel
Pilzrahmsuppe kk
mit Wild eischspiel? Feine Medaillons vom Reh
i und Wildschwein mit P erlingen
Wildschweinhax'n und Champignons in Rahmsauce
mit Karto elkroketten und feinen Rostitalern

*kk *kk

Zwetschgen-Crumble
3-Gang Menu 45,-

Samstag, 18. Oktober 2025
ab 18.00 Uhr

Zwetschgen-Crumble
4-Gang Menl 69,-

An diesem Samstag haben wir KEIN & la Carte!

mit Speckrosenkohl und Karto elkroketten

“Hausgemachte Wildfrikadelle*
mit WildsoRRe, Wirsingrahmgemiise und Karto elpiree

“ORwald’s Wildererteller*
mit feinen Medaillons vom Reh und Wildschwein
mit P erlingen und Champignons in Rahmsauce
und hausgemachten Butterspétzle

“Rehriicken Baden-Baden*
mit P erlingen in feiner Rahmsole, Preiselbeer-Birne,
Apfelrotkraut und hausgemachten Butterspatzle

“Hausgemachte Wildbratwurst*
mit Jus und Rostitaler

“Reh- oder Widschweinpfe er”
mit hausgemachten Butterspéatzle und Preiselbeeren

...und unsere normale Speisekarte mit im Angebot!

B Das w d ein WILD Abend!

hlossen

 November 2025
GANS schon leck |

von Montag, 10. bis Sonntag, 16. November 2025

Hier ein kleiner Auszug aus unserer Gansekarte:

“Feldsalat vom Auhof*
an Preiselbeerdressing mit Parmesan
und Pinienkernen

“Gansecremesuppe” mit Einlage

“Knusprige Brust und Keule von der Gans*
mit glacierten Maronen, Apfelrotkraut und
hausgemachten Karto elklé3en

“Gebratene Entenbrust*
an Orangen-Pfe ersauce,
Apfelrotkraut und Kroketten

...und unsere normale Speisekarte mit im Angebot!

M tin's
GANSemen

am Dienstag, 11. November 2025
von 17.00 - 20.00 Uhr

GenieRRen Sie P ugwirt’s Martinimeni:

“Feldsalat vom Auhof*
an Preiselbeerdressing
mit Parmesan und Pinienkernen

*k%k

“Gansecremesuppe” mit Einlage

*kk

“Knusprige Brust und Keule von der Gans*
mit glacierten Maronen, Apfelrotkraut
und hausgemachten Karto elkl63en

k%

“Bratapfel-Mascarpone-Dessert"

fur 59,- pro Person

EEEEE Hausgemachte Metzgete!

Metzgete Blffet!

Samstag, 22. November 2025 ab 18.00 Uhr

Erbsensuppe, Schweinebragel, Blut- und Leberwurst,
P ugs grobe Bratwurst, Kessel eisch mit Meerrettichsauce,
Rostzwiebeln, Karto elpuree, Spéatzle, Sauerkraut und Erbsenpiree

Essen und probieren Sie so viel Sie méchten,
ftir 29,90 pro Person

An diesem Samstag haben wir KEIN & la Carte!

Metzgete a la C te!

Sonntag, 23. November 2025 ab 11.30 Uhr
(Kuche bis 17.30 Uhr)

hier ein kleiner Auszug aus unserer Metzgete:

“GrolRer Metzger-Teller”
mit Blut- u. Leberwurst, Bratwurst,
Kessel eisch, Sauerkraut, Rostzwiebeln,
Meerrettichsauce und Karto elpiiree

“Paar Bauernbratwirste*
mit Sauerkrauuund Karto elpuree

“Schweinebréagel”
mit Sauerkraut und Karto elpiree

...und vieles mehr.
Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Lieblingstisch!
Metzgete-Hotline +49 (0)7629 347



