Speisen
VESPER

Laugenbrezel frisch aus dem Ofen | 2,60
- dazu Butter | 3,00
- dazu zweierlei Dips | 4,50

Kaseteller
verschiedene Sorten vom Hofgut Fleckenbiihl
mit Baguette, Fruchtchutney und Butter
- klein | 8,50
- grol§ | 16,00

Rheingauer Spundekas‘ | 10,80
mit Zwiebeln, Baguette und Brezel

Landgrafenvesper | 16,00
Hausgebackenes Vinschgauer Fladenbrot, dazu Bauernschinken, Hessische Rote Wurst,
verschiedene Kasesorten vom Hofgut Fleckenbiihl und Butter

Vorspeisenvariation | 11,00
Dreierlei vom Spargel

SUPPEN

Zwiebelsuppe | 7,50
mit einem guten Schuss Weillwein abgeschmeckt und mit Kése tiberbacken

Spargelsuppe mit Petersiliendl | 7,80
mit eigener Einlage, dazu Baguette

SALATE

wahlweise mit Hausdressing (Essig-Ol-Basis), Kriuter-Schmanddressing oder
Himbeerdressing
alle Salate servieren wir mit Baguette

Kleiner Bunter Salat | 8,80
mit Tomaten, Gurken, Radieschen und Mdhren

Grofer Bunter Salat | 12,00
mit Tomaten, Gurken, Radieschen und Mdhren

- mit gebratenen Hahnchenbruststreifen | 17,90
- mit mariniertem Spargel und gekochtem Schinken | 18,90



Speisen

HAUSGEBACKENES VINSCHGAUER FLADENBROT

Regionale Brotspezialitit aus dem Vinschgau in Stdtirol.
Ein Sauerteigbrot aus Roggen und Weizen gewiirzt mit Kiimmel,
Schabzigerklee, Fenchel- und Anisfriichten.

In unserem Restaurant hausgebacken und unterschiedlich belegt.

Flappes | 7,50
mit Kase und Zwiebeln

Philipp’s Burger | 7,50
mit Hessischer Roter Wurst und Zwiebeln

FLAMMKUCHEN

unterschiedlich belegt, frisch aus dem Backofen

Klassisch | 13,50
mit Rahm, Speck, Zwiebeln und Kése

Mediterran | 13,90
mit Rahm, Zwiebeln, Tomaten, Oliven und Schafskése

Spargel | 17,50
mit Krauterrahm, Spargel, Schinken, Kirschtomaten und etwas Kése

Ziegenpeter eine Hailfte | 7,90
mit Rahm und Bio-Ziegenkése aus dem Lahn-Dill-Bergland

Fruchtig | 12,50
mit Zimtschmand, Apfeln, Birnen und Walniissen

Gerne servieren wir Ihnen unsere Flammkuchen auch als halbe Portion!

({/ Fragen Sie gerne auch nach veganen Speisen.

Bei uns bleiben Sie nicht hungrig!



KI1.ASSISCHE HAUPTSPEISEN

Hausgemachte Schwabische Maultaschen
klassisch oder vegetarisch gefiillt
- auf Tomatensauce, mit Kéase iiberbacken | 16,50
- mit pikantem Estragon-Spargelgemiise | 19,80

Allgauer Kas’spatzle | 16,50
mit viel Bergkése und Rostzwiebeln, dazu Salat

Geschmorte Rinderroulade | 23,00
in Rotweinsauce, dazu hausgemachte Spétzle und Salat

Paniertes Schnitzel
- mit Bratkartoffeln und Salat | 20,50

- mit Rahmsole und frischen Champignons,
dazu hausgemachte Spétzle und Salat | 24,80

Hessische Griine Sof8e | 14,80
klassisch — mit Pellkartoffeln und gekochten Eiern

Frischer Deutscher Spargel
mit Krauterflddele oder Petersilienkartoffeln und Sauce Hollandaise
- vegetarisch/ vegan | 19,00
- mit Hessischer Griiner So8e | 21,00
- dazu gekochter oder roher Schinken | 25,00
- mit paniertem Schnitzel | 28,00

Bandnudeln mit griinem und weillem Spargel
und gebratenen Hahnchenbruststreifen | 23,00
dazu geschmorte Strauchtomaten
(auch vegetarisch/ vegan moglich)

NACHSPEISEN

Flammkuchen Fruchtig | 12,50
mit Zimtschmand, Apfeln, Birnen und Walniissen

Warmes Schokokiichlein | 8,50
mit Vanilleeis

Hausgemachter Erdbeer-Rhabarberkompott | 7,50
aus heimischen Friichten, dazu Vanilleeis

Affogato al caffé | 5,80
Espresso mit Vanilleeis und Sahnehaube
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