VORSPEISEN

Handkés —Tatar und im Speckmantel gebraten, Musik
Apfel-Balsamicoreduktion, Blattsalat

Variation von Griiner SoB3e
Mousse, Brilee, Sorbet

Carpaccio von bunten Tomaten, gebratener Octopus
Tomatengel, Basilikum, Oliven-Focaccia

Tatar vom pochiertem Kalbstafelspitz
Krauter-Mayonnaisc, Cremiges Eigelb, Kartoffelstroh

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola, Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vors?eisen Variation Alte Bergmiihle
1

von allem ein bisschen
ftir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Creme vom Friihlingslauch und Apfel
Meerrettichnocken

Gebackene Blutwurst
Rahmsauerkraut, Senfschaum
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HAUPTGANGE

Steak vom Gotzenhainer Landschwein und knuspriger Bauch
Radicschen, Weilies Bohnenpiiree, Petersilienschaum 26

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, griine Sofe 24

Lammriicken rosa gebraten
Parmaschinken, Salbei, Safranrisotto, griner Spargel 28

Wildschweinriicken
Rote Bete, Kresse-Rahmnudeln, Rotweinreduktion 28

Filet Steak vom Angusrind

StiBkartoffel-Sesam-Flan, junges Gemiise, Granatapfeljus 34
Kalbsfilet
Zucchini-Orangenragout, Kartoffel-Gremolatapiiree 28

Rote Bete im Blitterteig gebacken
Fingermohren, Friihlingslauch, Pistaziensud 2
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FISCH

Wolfsbarschfilet
Auberginen-Tomaten-Kartoffelgemiise, Feigen, Pinienkerne 28

Kabeljaufilet gediinstet
Karotten-Orangengemtise, Kapern, rote Paprikacreme 24



DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Himbeere, Tonkabohneneis

Creéme Briilée
marinierte Erdbeeren, Plefferrahmeis

Tiramisu vom Rhabarber und Kokos
Rhabarberragout, geeister Joghurt

Waldmeistertortchen
Frischkasecreme, Blaubeere, Hasclnusskrokant, Ingwer-Buttermilcheis

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen
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