
Löwen-Salatteller
Feldsalat mit Speck und Krächerle, Rohkostsalate und Balsamico-Dressing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Folgende Toppings stehen Ihnen zur Wahl:
Hähnchenbrust im Sesammantel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Streifen vom Treber-Schnitzel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ganze gebackene Süßkartoffel mit Schnittlauchquark . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Coc au vin nach Braumeisters Rezept
mit gebratenen Kartoffelplätzchen und Rahmwirsing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Paniertes Schweineschnitzel
mit Pommes-frites und kleinem Salat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Treber-Cordon Bleu vom Landschwein 
gefüllt mit Schwarzwälder Schinken und Bergkäse, mit Kartoffelplätzchen und Rahmwirsing . . . . . . . . . . 

Hirschgulasch  
in Wacholderrahmsauce mit Spätzle und Feldsalat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Ragout vom Rind
in Dunkelbiersoße mit Butternudeln und Feldsalat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Zanderfilet
auf der Haut gebraten auf Rahmsauerkraut und gebratenen Kartoffelplätzchen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Halbe Bauernente 
frisch vom Rohr mit Orangensauce, Apfelrotkraut und Semmelknödel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
VEGI: Grünkernbratlinge 
mit Champignons in Kräuterrahm und glacierten Tomaten und kleiner Feldsalat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Was Süßes
hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Telefon: 07841 / 2078-0
Abholzeiten: 17:00 bis 20:00 Uhr (Mittwoch und Donnerstag Ruhetag)

Sonntag von 11:30 bis 14:00 Uhr und 17:00 bis 20:00 Uhr 

BRAUER
SPEZIALITÄTEN 
gültig bis Fasching 2021

Ganze Spanferkelkeule für 5 Personen mit Dunkelbiersauce, 
Rotkraut und Kartoffelknödel ... und dazu gratis 2 Liter süffiges 
Winterbier aus Köningers Hausbrauerei. Das alles zusammen für 
NUR 98,00 € Komplettpreis. Vorbestellung 48 Stunden unter Vor-
behalt! Anlieferung im Umkreis von 8 km um Sasbach. Ganze Span-
ferkelkeule zum Selbstabholen für 90,00 € Komplettpreis.  
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Landgasthof Löwen 
Familie Köninger 
Sasbachwaldener Straße 23
77880 Sasbach-Obersasbach
Telefon: 07841 2078-0 
E-Mail: info@loewen-sasbach.de 

www.loewen-sasbach.de

süffiges Winterbier/Helles/Dunkles/Weizen
Flasche mit Füllung 15,00 € 
Nachfüllung 5,60 €

Zuhause
für2 LITER

FLASCHE


