
 

  

Die besten EndenBurger! 
 

                     Ein kulinarisches Erlebnis mit Pflugwirt’s hausgemachten Burgerkreationen. 

                    von Freitag, 24. Juli 2026 bis Sonntag, 23. August 2026 

 

“Born to be WILD – BURGER“ 
200g hausgemachte Wildfrikadelle mit Preiselbeeren, körnige Senfsauce,  

Essiggurke, Blauschimmelkäse und Zwiebeln dazu Röstitaler 20,90 
 

“SCHWARZWÄLDER-BURGER“ 
200g zerrupftes Schäufele mit hausgemachter 

Meerrettich-Schmand-Soße, Rote Bete, 
Salat, Tomate und Zwiebeln  
dazu feine Röstitaler 19,90 

 

“HÜTTENBURGER“ 
200g hausgemachtes Rinderpatty mit Obazda, 

Cheddarkäse, knusprigen Bacon, Salat, 
Tomate, Gurke und Zwiebeln  
dazu feine Röstitaler 19,90 

 
“BACONBURGER“ 

200g hausgemachtes Rinderpatty  
mit Pfugwirt´s pikanter hausgemachter 

Grillsauce, Cheddarkäse, knusprigem Bacon,  
Salat, Tomaten, Gurke und Zwiebeln 

dazu Pommes frites 19,90 
 

“MERGUEZBURGER“ 
200g hausgemachtes Merguezpatty  
mit hausgemachter Knoblauchsauce, 

Cheddarkäse, knusprigem Bacon,  
Salat, Tomaten, Gurke und Zwiebeln 

dazu Pommes frites 19,90 

“CHICKENBURGER“ 
200g Crispy-Chicken-Patty  

mit hausgemachter Sourcream, Cheddarkäse, 
Salat, Tomate, Gurke und Zwiebeln  

dazu Pommes frites 19,90 

 

“Pulled Turkey – BURGER“ 
200g hausgemachtes Putenfleisch  

mit hausgemachter Sourcream, Salat, 
Tomaten, Gurke und Zwiebeln 

dazu Süßkartoffelpommes 19,90 

“Grilled Cheese – BURGER“ 
Grillkäseburger mit hausgemachter 

Knoblauchsauce, Zucchini, Salat,  
Tomate, Gurke und Zwiebeln,  

dazu Süßkartoffelpommes 18,90 

“Pulled Pork – BURGER“ 
200g hausgemachtes Schweinefleisch  
mit hausgemachter Senfmayonnaise,  
Salat, Tomaten, Gurke und Zwiebeln  

dazu Süßkartoffelpommes 18,90 
 


