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ALTE BERGM(IHLE

LANDGASTHOF & VINOTHEK

Hausgeraucherte Maispoularde,

%‘ Apfel-Walnuss-Salat, Rotkrautmousse

oskck

Karotten-Ingwercreme,
Zimt Creme Fraiche

&k

Entenbrust rosa gebraten,
Rosenkohlgemuise, Sellerieptiree

skeesk

Tarte vom Bratapfel,
GNRiihweinsorbet, Schokoladencrumble

/

4 Gange € 65,00
ohne Vorspeise € 55,00
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ALTE BERGMUHLE

LANDGASTHOF & VINOTHEK

X N\ Gebeizter Rinderrucken in Zimt,
_‘ % Speckbirnen, Kartoffelmousseline,

£ O\ Rostzwiebeln
S N

Kk

Filet vom Zander im Parmaschinken,
a) | cremige Orangen-Polenta, Salbei

// ok %k
Hirschruicken,
Schwarzwurzelgemuse, Maronenpuree,
Granatapfeljus

& okesk

Tarte vom Bratapfel,
Ghiihweinsorbet, Schokoladencrumble

€ 75,00
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VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebac]-:en

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Zicgentrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat vegtarisch

Hausgeréiucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel—l(.wiar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrir.td
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkra utsuppe
Kartoffelknédelchen vegtarisch

Getliigelcremesuppe
Majoran Creme fraiche
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HAUPTGANGE

Landschweinebickchen geschmort
Apfelpolenta, Mohren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preisclbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicorée in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartotfeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Quinoa- Griinkohlstrudel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum -~ vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie—\/’mﬁl]epﬁree, \Vurzelgemtise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata
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DESSERT

Fliissiges Schokoladensouftlé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Briilée
Orangensalat, Schokoladeneis

T Esterhazy Schnitte”™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamelleruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eicrlikdrmousse, Himbeerragout

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen
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REGIONAL UND SAISONAL

Unsere Speisekarte ist geprigt von regionalen und saisonalen Produkten, die
die Grundlage fiir unsere Kreationen bilden.
Dank gilt unseren engagierten Produzenten,
die uns stets mit hochwertigen Produkten versorgen.

WILD FISCH
von Jagern aus dem Fischzucht A. Burkard,
Kreis Offenbach und Darmstadt Seligenstadt
FLEISCH OBST, GEMUSE, SALAT
von Weidezuchtbetrieben in Hessen von Bauern und Produzenten
und Baden-Wiirtemberg aus dem Kreis Offenbach,

dem Ried und Aschaffenburg

... und viele weitere.
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Alte Bergmiihle Restaurations GmbH
Geillberg 25 - 63303 Dreieich
Telefon: 061 03/8 18 58
service(@alte-bergmuehle.de



