Hotel Gasthoy

NRissle

Réssle Oberndorf

unsere Erfahrung fiir lhre gelungene Feier-

Vorab Info

lhr Fest ist unsere Leidenschaft- lhre Freude ist unsere Motivation:

Sie suchen einen leistungsfihigen, kompetenten und zuverlissigen
Catering- und Party-Service fiir lhre Feier bei lhnen zu Hause, in der Firma,
oder in anderen originellen Raumlichkeiten?

Sie planen ein Geburtstagsfest, ein Firmenevent, eine unvergessliche Hochzeit,
eine lustige Party oder ein anderes rauschendes Fest?

Dann sind Sie bei uns richtig!

Ob klein oder groff, ob Familienfest oder Firmenfeier,
feiern Sie lhre Feste bei uns oder feiern Sie mit uns-

Wo immer Sie am liebsten feiern, wir bringen alles mit,
was Sie lhren Gisten anbieten méchten:

Ab 20 Personen bis zur groffen Veranstaltung mit 250 Teilnehmern-

Vertrauen Sie auf unsere jahrzehntelange Erfahrung- Wenn es um [hr Wohl
geht, machen wir vom Rdssle Oberndorf keine Kompromisse:
Alle Meniis und Biiffets konnen nach lhren Wiinschen und Vorstellungen
verindert und gestaltet werden- Wir empfehlen lhnen daher, ca- 4 Wochen vor
lhrem Fest lhr Wunschmenii mit uns persénlich abzusprechen-

Bitte vereinbaren Sie hierzu telefonisch einen Termin mit Frau Tanja Bretz-

Diese Menii- und Cateringvorschlige gelten ab Mai-2022-
Vorher gedruckte sind nicht mehr giiltig-

Eventuelle Preisinderungen sind vorbehalten-
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Unser Kulinarisches Angebot

Unter der Leitung von Kiichenmeister Andreas Bretz bieten wir lhnen eine
regionale und internationale Kiiche, pfiffig, trendig zubereitet-
Dabei legen wir hichsten Wert auf die frischen Produkte der jeweiligen
Jahreszeit- Gerne unterbreiten wir lhnen auch Vorschlige
flir vegetarische, lactose- und/oder glutenfreie Meniis-
Auf den folgenden Seiten haben wir fiir Sie einige beispielhafte Vorschlige
zusammengestellt-
Alle Meniis und Biiffets kénnen nach lhren Wiinschen und Vorstellungen
verindert und gestaltet werden- Wir empfehlen lhnen daher, ca- 4 Wochen vor

lhrem Fest lhr Wunschmenii mit uns persénlich abzusprechen-

Unser Restaurant bietet insgesamt Platz fiir
Gesellschaften bis ca- 60 Personen-
Unser Partyraum, “s Gwélb bietet bis zu 50 Plitze
(30 im Nebenraum und 20 im Gewéilbe)

Zum Hotelbereich gehdren 7 Doppelzimmer und 3 Einzelzimmer-
Alle Zimmer sind renoviert, verfiigen iiber Kabel-TV/, Dusche/WC, W-Lan und

bequeme Boxspringbetten:

Unsere Riume sind fiir Sie immer jahreszeitlich dekoriert-
Passend zu lhnen, lhrem Motto, lhrem Fest dekorieren wir auf Wunsch die
Festtafel- Gerne kdnnen Sie aber auch lhre eigene Dekoration mitbringen, oder

die Tafel, von einer Floristin lhrer Wahl schmiicken lassen-

Bitte beachten Sie, dass wir auf Hotelgdste und Nachbarn Riicksicht nehmen
miissen- Daher kann Musik nur bis 10-:00 Uhr gestatten werden-
lhre Feier geht iiber 12-:00 Uhr hinaus weiter, dann erlauben wir uns einen

Nachtzuschlag von 100,00 € pro angefangene Stunde in Rechnung zu stellen-
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Biifettvorschlige fiir Feierlichkeiten

Schwibisches Biiffet

Flidlesuppe mit gehackten Kriutern

Kok

Schwarzwilder Schinken mit Honigmelone, Matjesfilets mit Hausfrauensauce,

Tafelspitzsiilze mit Krduter-Vinaigrette, Brotauswahl

Jungschweinbraten mit Champignon-Rahmsofe
Gefiillte Kalbsbrust mit Bratensofle, Schwibische Maultaschen, geschmilzt
Kdsespdtzle mit Réstzwiebeln

Bunte Gemiiseauswahl, Spitzle, Serviettenknédel

Kk

Ofenschlupfer mit Vanillesofe, Frischer Fruchtsalat

Quarkmousse mit Himbeersofe
€ 34,90 p- P-

Bayrisches Biiffet

Leberknddelsuppen mit Gartenkriutern

Buttertopferl und wiirzige Brotsorten
Miinchner Wurstsalat, Bohnensalat, Blumenkohlsalat
Geriduchertes Bachforellenfilet mit Sahnemeerrettich

Kalter Jungschweinbraten mit Rettich und Radieschen
Gemischte Salate mit Joghurtdressing und Rdostbrotwiirfel

Bayrische Kdseauswahl auf dem Holzbrett

WeiBwurst mit Hindelmaiersenf, Rahmschwammerl
Spanferkelbraten in Andechser Dunkelbiersauce
Mini Schweinshixle mit Zwiebelsofe, Gekochte Ochsenbrust mit
Meerrettichsoffe
Rahmwirsing, Sauerkraut, Semmelknddel, Erddpfelschmarren

*kk
Bayerisch Creme, Kaiserschmarren, Rote Griitze mit Vanillesauce
£ 36,90 p- P-
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Frdnkisches Bliffet

Kartoffelsalat, Tomatensalat, Kdisesalat,
Nudelsalat, Krautsalat, Gefliigelsalat
Angemachtes Eisbein in Vinaigrette

Gerducherter Lachs und Forelle mit Sahnemeerrettich
Matjessalat "Hausfrauen Art"

Kk

Schweineschiufele auf Weinsauerkraut mit Kléfen und Bratensofie
Ochsenbrust mit Meerrettich-Soffe, Nudeln und Preiselbeeren

Ak

Obstsalat, Weincreme, Apfelstrudel mit Vanillesofe

Kk

Gerupfter, Bergkise, Schnittkise mit Brotauswahl
£ 39,90 p- P

Alpen Biiffet

Herzhaft cremige Kisesuppe

Verschiedene knackig frische Salate:
Kartoffelsalat, Gurkensalat, Rettichsalat, Karottensalat, Tomaten,
frische Blattsalate, zwei verschiedene Hausdressings
Tafelspitz-5iilzchen mit Zwiebel und Kerndl, Biindner Fleisch mit eingelegtem

Gemiise, Riucherfische mit Oberskren, frisches Baguette

Ziiricher Geschnetzeltes, Kleine Party-Schnitzerl,
Schweinsbraten mit Kiimmelsaft, Backhindelstiicke
Beilagen: Knddel, Reis, Berner Rdsti und Gemiise

Kok

Tiroler Kaiserschmarren mit Zwetschkenréster,

Schweizer Schokoladenmousse und Riiblitorte
43,90 € p- P
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Deutsch-italienisches Biiffet

Parmaschinken mit Melonen-5Schiffchen, Vitello Tonnato
Gebeizter Lachs mit Honig-Senfsofe mit Dill

Antipasti-Auswahl, Mozzarella mit Tomaten, Rucola mit Parmesan

Lammkoteletts mit Ratatouille, Kalbsbraten mit Rahmsofe
Seeteufel mit Knoblauch, Kriutern und Gemiise in der Folie gegart
Spinat-Tortellini all’arrabbiata,

Uberbackene Pilz-Polenta, bunte Bandnudeln und mediterranes Pfannengemiise

Panna-Cotta, Tirami-5u, Obstsalat in Maraschino,

Ofenschlupfer mit Vanillesoffe

Ak

[talienisches Kdsebrett mit Grissini und Ciabatta-Brot
£ 49,90 p- P-

Siidlindisches Biiffet

Kartoffel-Lauch-Suppe mit Croutons

Ak

Rucola-5alat mit Parmesan Spihnen, Schinkenauswahl mit Melonen Schiffchen

Antipasti-Auswahl, Mozzarella mit Tomaten, Vitello Tonnato

Geschmorte Kaninchenkeulen in Dijon-5enf-50fe
Gegrillte Lammsteaks mit Rosmarinsofe
Gebratene Rotbarben Filets auf Blattspinat
Beilagen: Gemiiseauswahl mit Sauce Hollandaise
Ratatouille, Kartoffelgratin, Krduterkartoffeln

Tiramisu, Erdbeercreme, Schokoladenmousse,
marinierter Obstsalat, Eisbombe, verschiedene Fruchtsoffen

Kdsebrett mit Baguette
€ 55,90 p- P-
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Asiatisches Bliffet

Vorspeisen: frittierte Garnelen, Tintenfischsalat,
Friihlingsrollen mit sii-scharfer Chilisauce
Asiatischer Rindfleischsalat, Glasnudelsalat mit Ananas und Krabben

Reissalat mit Hdhnchen und Curry

Hauptginge: Red Snapper mit Zitronengras und Kokos Sate
Héihnchenbrustspieffe mit Erdnufsofle, Gelbes Putenbrustcurry mit Ananas
Gebackene Ente mit Orangensofe
Beilagen: Asiatisches Wok-Gemiise mit Bambussprossen

Glasnudeln, Basmatireis, Chinakohl

Ak

Dessert: Joghurt-Mangoterrine, exotischer Fruchtsalat, Kokoscreme
€ 35,90 p- P-

Spanisches Biiffet — von Tapas bis Paella

Gazpacho (Kalte Gemiisesuppe)

Kk

Vorspeisen: Tapas, Alcachofas con jamon serrano
(Artischocken mit Seranoschinken)
Berenjenas a la mallorquina (eingelegte Auberginen)
Avocadoschaum mit Lachs, Blitterteig Empanadas
Bohnensalat andalusische Art, Datiles con bacon (Datteln mit Speck)

Hauptgang: Albondigas (Hackfleischbdllchen in Tomatensauce)
Paella Valenciana, Gegrillte Dorade an Limonenschaum
Geschmortes Kaninchen, Knoblauchhdhnchen auf kanarische Art
Beilagen: Kanarische Kartoffeln mit Mojo, Tortilla (Kartoffel-Eierauflauf)

Kréduterreis

Fkk

Dessert: Crema Catalana, Amorqos (Mandelgebick), Melonensalat
£ 41,90 p- P
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Amerikanisches Bliffet — Route 66

Pumpkin soup

Vorspeisen: Cole-slaw Salat (Weifkraut-Karotten),
Kidney-Bohnensalat mit Zwiebeln und Mais
Brokkoli-Bacon-5alat, Thunfischsalat mit Zwiebeln und Ei,
Caesar's Salad mit Joghurt-Dressing, Baguette

Hauptgang: Rosa gebratene Rinderhiifte mit Pfeffersofe,
Putensteaks in Sauerrahmsauce, Spare Ribbs aus dem Smoker, Chicken wings,
Schweinefilet im Speckmantel, Panierte Hihnchennuggets mit Salsa
Beilagen: Onion-Rings mit Dip, baked patato mit sour Cream

Patatowedges, gebratene Maiskolben und iiberbackene Grilltomaten

Kk

Schokoladenbrunnen mit Fruchspiefen und Marshmallows,

Weifles Schokoladenmousse mit Mohn, Mini Muffins, Mini Donuts
£ 42,90 p- P-

Schnitzel Biiffet — Sau lecker

grofle Salatauswahl mit Kartoffelsalat, Krautsalat, Karottensalat, Tomaten,

Gurken, Blattsalate mit zwei verschiedenen Dressings

Goldbraune Schweineschnitzel, Chicken Nuggets,
Italienische Kalbsschnitzelchen mit Parmaschinken und Salbei gebraten,
mit Friichten und Kdse liberbackene Putenschnitzel,
vegetarische Sellerieschnitzel, paniertes Seelachsschnitzel mit Remouladensofe,
Bratensofle, Zigeunersauce, Pilzrahmsofe,

Beilagen: Spitzle, Kartoffelgratin, Kroketten, Gemiiseauswahl
Fruchtsalat, Ofenschlupfer mit Vanillesofle, Zitronen-Quarkmousse
€ 32,90 p- P-
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Spargel Biiffet — Rund ums Kénigsgemiise

Feines Spargel-Cremesiippchen mit gehacktem Bérlauch

Vorspeisen mit Schinken-Spargelrélichen, Réaucherlachs, Lachs-Zanderterrine,
Spargelmousse, Spargelterrine mit Putenschinken, Krabbencocktail mit griinem

Spargel und verschiedene Salate, Baguette

Hauptgang mit frischem Stangenspargel und Sauce Hollandaise, Spargelspéitzle,
Spargelragout mit Putenstreifen, Spargelpfanne mit Garnelen in Orangensauce,
Lachsfilet, Medaillons vom Schweinefilet, Panierte Schnitzelchen,
Beilagen: Krduterkartoffeln, Rosti und Flidle

Dessert mit Joghurt-Himbeerterrine,
Creme brulée, Erdbeermousse, Frischer Fruchtsalat,

Schokomousse, Schoko-Erdbeeren, Mini Windbeutel
£ 39,90 p- P-

Wild Biiffet - Wilde Leidenschaften

Wildkraftbriihe mit Hirschtéschle

Kk

Vorspeisen mit Réaucherfisch, Schinkenauswahl
Tomaten mit Mozzarella,

diverse Rohkost und Blattsalate mit zweierlei Dressings

Hauptgang mit Rehkeule am Stiick gebraten,
Wildschwein-Riickensteaks, Hirsch-Edelgulasch,
Wild-Rahmsauce, Waldpilzsofe,

Gemiiseauswahl, Kroketten, Spidtzle und Serviettenknodel

Dessert mit Bayerisch Creme, Wildbeerensope,

Schokomousse, Joghurt-Mangoterrine, Frischer Fruchtsalat
€ 37,90 p- P
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Fisch Biiffet — Der Koch und das Meer

Krustentiersiippchen mit Cognac-5ahne

Vorspeisen mit Réucherfisch, gebeiztem Lachs, Krabben-Cocktail,

Matjes-5alat, diverse Rohkost und Blattsalate mit zweierlei Dressing

Hauptgang mit Zanderfilet auf Blattspinat,
Fischlasagne, Garnelenspieffe vom Grill,
Paella mit Meeresfriichten, Lachsforelle am Stiick gebraten auf Wurzelgemiise
Zitronen-Buttersofie, Paprika-Rahmsofe,
Gemiiseauswahl, Krduterkartoffeln, Bandnudeln, Reis

Dessert mit Creme brulée, Schokomousse,
Mini Windbeutel, Joghurt-Mangoterrine,

Frischer Fruchtsalat, Mini Muffins
£ 42,90 p- P-

Ginse Biiffet — rund ums Wintergefliigel

Gdnsecremesiippchen mit Einlage

Kk

Vorspeisen mit Ginseleberterrine, gerducherter Entenbrust,
Réucherfischplatte, Schinkenauswahl,
verschiedene Rohkost und Blattsalate mit Dressings

Ak

Hauptgang mit Ginsebraten (Brust und Keule), Ragout vom Ginseklein,
gebratene Ginseleber, geschmorte Entenkeulen, panierte Putenschnitzelchen,
Serviettenknddel, Kartoffelknédel, Spidtzle, Rotkohl und Gemiiseauswahl

Dessert mit Creme brulée, Zimtpflaumen, Joghurtterrine,

Schokobrunnen mit Fruchtspieffen, Apfelkiichle und Vanillesofe
£ 37,90 p- P-
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Schlemmerbiiffet

In Wacholder gerduchertes Forellenfilet und Réaucherlachs mit Sahnemeerrettich,
Krabben-Cocktail, gefiillte Schinkenrdllchen,
Melonenschiffchen mit rohem Schinken,

Schwibischer Kartoffelsalat, Gurkensalat, Rettichsalat,
Karottensalat, Tomaten, frische Blattsalate zwei verschiedene Dressings

frisches Baguette

Gefiillte Truthahn-Brustfleischrolle ,,Gédrtnerin*
Zarter Braten vom Rind mit Burqundersope,
Schweinefilet am Stiick gebraten mit Calvados Rahmsofe
Lachsfilet auf Blattspinat mit Zitronen-Buttersofe
dazu hausgemachte Spitzle, Kartoffelgratin, Kroketten

und buntes Gemiise

Mousse au chocolat, Panna Cotta an Himbeermark,

Apfelkiichle mit Vanillesofe, Frischer Fruchtsalat
39,00 € p- P-

Maultaschen Biiffet

Maultaschensiippchen

Ak

Verschiedene Rohkost und Blattsalate mit Dressings,

Kartoffelsalat, Lauwarmer Maultaschensalat

Kk

Klassische Maultaschen mit Zwiebelschmelze und Bratensofe,
Gebratene Maultaschenscheiben mit Ei,
Uberbackene Maultaschen mit Schinken-Gemiisestreifen und Hollandaise,
Vegetarische Maultaschen mit Tomatensope,
Lachsmaultaschen auf Blattspinat mit Rieslingssoffe

Kok

Siife Maultaschen mit Zimtplaumen, Ofenschlupfer mit Vanillesope,

Frischer Fruchtsalat
£ 31,90 p- P-
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Landfrauen Biiffet

Schwibischer Kartoffelsalat, Gurkensalat, Rettichsalat,
Karottensalat, Tomaten, frische Blattsalate

zwei verschiedene Hausdressings

Ofenfrischer Schweinebraten in Biersofe,
Feines Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons
dazu hausgemachte Spitzle, Semmelknédel, Kroketten

und buntes Gemiise

Ak

Frischer Fruchtsalat, Bayrisch Creme mit Himbeersofe,

Ofenschlupfer mit Vanillesoffe
32,90 € p- P-

Burg Hohenzollern Biiffet

Kalte Kalbfleischscheiben in Thunfischsofe
Gebeizter Lachs mit Senf-Dill-50fe,

Gerduchertes Forellenfilet mit Sahne-Meerrettich
Sellerie-Apfel-Salat mit Niissen, Tomatensalat mit Zwiebeln
Bauernsalat mit Paprika, Bohnen und Speck, Schwibischer Kartoffelsalat,
Krautsalat mit Kimmel, Gurkensalat, Blattsalate mit verschiedenen Dressings

Baguette

Ak

Wirsing-Hackfleisch-Auflauf mit Sahne und Kise iiberbacken
Spanferkelbraten mit Dunkelbiersoffe
Tafelspitz aus der Briihe mit Meerrettichsofe
Beilagen: Serviettenknddel, Krduterkartoffeln, Spitzle

Frischer Obstsalat, warmer Apfelstrudel mit Vanillesofe,

Quarkmousse mit Mohn,

FAkk

Kiseauswahl mit Butter und Brot
€ 42,90 p- P-
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Biiffet Tiibingen

Tomatencremesuppe mit Buttercroutons

Schweinefilet im Krdutermantel mit Pilzragout
Panierte Hihnchenschnitzel Cordon bleu
Ganzer Lachs aus dem Ofen auf Gemiisestreifen mit Silvaner Sofe,

Beilagen: Reis, Spdtzle, Kartoffelgratin und Gemiiseauswahl

Hausgemachte Rote Griitze, frischer Obstsalat
Variation von heller und dunkler Mousse au chocolat

Eisbombe mit verschiedenen Fruchtsofen

Kk

Kisebrett mit Brotauswahl
€ 39,90 p- P-

Biiffet Rottenburg

Rinderkraftbrithe mit Griefkléfchen und Gemiisestreifen

Kk

Rohkost und Blattsalate der Saison mit zweierlei Dressings

Feines Kalbsragout mit Pilzen und griinem Pfeffer
Gebratene Medaillons vom Schweinefilet mit
Tomaten und Mozzarella gratiniert
Pochiertes Steinbeiffer Filet mit Wurzelgemiise in leichter Senfsofie
Beilagen: Bohnen im Speckmantel, buntes Gemiise mit Sauce Hollandaise,
Spétzle, Kartoffelgratin und Petersilienkartoffeln

Ak

Himbeeren Panna cotta, Variation von dunkler und heller Mousse au chocolat

Joghurt-Mango Terrine und verschiedene Fruchtsofen

Kok

Kisebrett mit Butter und Brotauswahl
€ 49,90 p- P-
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Wurstsalat Biiffet - kalt und lecker

Klassischer Wurstsalat, Schwibischer Wurstsalat,
Ochsenmaulsalat, Kinnbdckle in Aspik,
Vegetarischer Wurstsalat, griechischer Wurstsalat,
Mediterraner Wurstsalat, Bunter Leberkdsesalat,
Wurstsalat mit Pasta, Bratwurstsalat mit griinen Bohnen,
Rindfleischsalat, Gefliigelsalat

Ak

Als Beilagen halten wir fiir Sie Bauernbrot und Bratkartoffeln bereit
£179,90 p- P

Hausmacher Biiffet — herzhaft und deftig

Gurkensalat mit Dill, Schwibischer Kartoffelsalat

Blattsalate mit Krduterdressing und Joghurtdressing
Paprika-Kéise-Salat, Obatzter
Leber- und Schwarzwurst, gerducherte Bratwurst,
Schweinskopfsiilze mit Vinaigrette
Gerduchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

Ak

Hausgemachte Maultaschen mit Zwiebelschmelze
Schweine-Krustenbraten mit Kimmeljus
Rinderrouladen mit Senfsoffe

Beilagen: Bayerisch-Kraut, Schupfnudeln, Serviettenknédel und Spéitzle

Kok

Grofle Brotauswahl und Butter
€ 32,90 p- P-
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Oster Bliffet

Kerbelschaumsiippchen mit Radieschen
Fkxk
Eiersalat mit Nordseekrabben, Roastbeef rosa mit Eiervinaigrette,
Tomaten Omelett Roulade mit Schinken,
Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsofle, Blattsalate mit Hausdressing,
Baguette
Fkxk
Geschmortes Lammragout in Lembergersofe,

Schweinefilet im Kriutermantel mit Rahmsofe, panierte Hihnchenschnitzel
Zanderfilet auf Blattspinat mit Zitronen-Buttersofe,
Gemiiseauswahl, Kartoffelgratin, Krduterreis, Spadtzle

Fookxk
Limetten-Joghurtterine mit Mango, Erdbeer-Rhabarbergriitze mit Vanillesofe,

Marmorierte Schokoladenmousse mit Physalis, Mini Windbeutel gefiillt
38,90 € p- P

Pfingst Biiffet

Spargelcremesiippchen

Aok

Schinken-Spargelrélichen, Réucherfischplatte mit Sahnemeerrettich
Krabbencocktail, Tomaten mit Mozzarella und verschiedene Salate

Baguette

Festtagsbraten vom Rind mit Burqundersofie, Putengeschnetzeltes in
Currysauce, Schweinefilet mit Waldpilzsofe, Lachsfilet auf Blattspinat, Panierte
Schnitzelchen, Spitzle, Kartoffelgratin, Reis und Gemiiseauswahl mit Spargel

Joghurt-Mangoterrine, Creme brulée, Erdbeermousse,

Frischer Fruchtsalat, Schoko-Erdbeeren, Mini Windbeutel
38,90 € p- P-
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Advent-Biiffet

Festtagssuppe mit Kléfchen, Flidle und Maultischle

Vorspeisen mit Réaucherfischplatte, Sahnemeerrettich,
Schinkenauswahl mit Melone, italienische Antipasti mit eingelegtem Gemiise
und Tomaten-Mozzarella, Rohkost und Blattsalate, Baguette

Hauptspeisen mit Hirschedelgulasch in Wacholdersofe,
Rindersteaks mit Zwiebeln, Geschmorte Entenkeulen mit Orangensofe,
Partyschnitzel mit Bratensoffe, Vegetarische Gemiiselasagne

Beilagen: Pommes, Spétzle, Serviettenknédel, Rotkohl und Gemiiseauswahl

Kk

Dessert mit Zimtpflaumen, Schokobrunnen mit Fruchtspiefen,

Creme brulée, Joghurt-Mangoterrine
£ 41,90 p- P

Weihnachtsbiiffet 7

Sellerie-Walnusscremesuppe mit Apfelstiicken

Vorspeisen mit gerducherter und gebeizter Lachs an Senf-Dill-5auce
Karottensalat mit Ingwer und Mandarinenfilets
Italienische Antipasti, Shrimps Cocktail
Verschiedene Rohkostsalate, Winterliche Blattsalate mit zweierlei Dressings

Baguette

Hauptgang mit Schweinefilet im Wirsingmantel mit Waldpilzsofe,
Lachsfilet auf Wurzelgemiise mit Zitronen-Buttersauce,
Entenbraten mit Gefliigel-Jus, Panierte Partyschnitzel
Beilagen: Gemiiseauswahl, Speckrosenkohl, Butterspitzle,

Krduterreis, kleine Semmelknédel

Dessert mit Wintermousse, Zimtplaumen,

Wiener Apfelstrudel mit Vanillesofe
€ 42,90 p- P
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Weihnachtsbiiffet 2

Karotten-Ingwerschaumsiippchen mit Vielbliitenhonig

Vorspeisen mit Réiucherfischplatte, Sahnemeerrettich, Schinkenauswahl mit
Melone, Italienische Antipasti mit eingelegtem Gemiise und Tomaten-
Mozzarella, Rohkost und Blattsalate, Baguette

Hauptspeisen mit Hirschedelgulasch in Wacholdersofle, Geschmorte Entenkeulen
mit Orangensoffe, Rindersteakhiifte am Stiick mit Pfeffersofe,
Partyschnitzel mit Bratensoffe, Lachslasagne
Beilagen: Rosmarinkartoffeln, Spdtzle, Serviettenknddel,

Rotkohl und Gemiiseauswahl

Dessert mit Schokobrunnen und Fruchtspieffen, Kirschen-Michel

Creme brulée, Joghurt-Mangoterrine
€ 45,90 p- P-

Weihnachtsbiiffet 3

Sellerie-Walnusscremesuppe mit Apfelstiicken

Vorspeisen mit Rosa gebratenem Roastbeef und Remouladensauce
Filet von der gerducherten Forelle mit Preiselbeer Sahne
Shrimps Cocktail, Kirschtomaten mit Mozzarella Kugeln, Verschiedene

Rohkostsalate, Winterliche Blattsalate mit zweierlei Dressings, Baguette

Hauptgang mit Filetgeschnetzeltem vom Rind und Schwein, Waldpilzsofe
Gefiillte Poulardenbriistle mit Sherry-Rahmsauce
Burgunderbraten vom Rind mit Bratensofe
Lachs im Blitterteig mit Krdutersofie

Beilagen: Gemiiseauswahl, Butterspdtzle, Kriuterreis, Krduter-Kartoffeln

Dessert mit Schokoladenmousse, Rote Beerengriitze,
Ofenschlupfer mit Vanillesofe,

Limetten-Quarkmousse mit Orangensalat
£ 47,90 p- P-
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Vorschldge fiirs Brunch Biiffet:

Die Brunch Biiffets bieten wir nur in unseren Raumlichkeiten an!!!

Festliches Brunch Buffet

Bircher Miisli, Cornflakes, verschiedene Joghurtsorten mit Friichten
Natur- und Krduterquark, Konfitiiren und Marmeladen
Brétchen, Croissants und Rosinenstuten
Deutsche Wurstauswahl, italienische Salami
Roher und gekochter Schinken mit verschiedenen Melonen
Auswahl an Weich- und Schnittkise
Riihrei mit Rauchlachsstreifen (a part)

Niirnberger Rostbratwiirstchen und Speckscheiben
Pfannkuchen mit Ahornsirup, Mini Muffin-Auswahl

Kk

Kaffee, Tee, heiffe Schokolade und Milch

Orangen-, Apfel- und Johannisbeersaft, Mineralwasser

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
Filet von der geriucherten Forelle mit Preiselbeer Sahne
ltalienische Antipasti, Blatt- und Rohkostsalate der Saison

mit Hausdressing und Joghurt-Dressing

Ak

Karotten-Ingwerschaumsuppe mit Bliitenhonig

Gegrilltes Zanderfilet auf Blattspinat mit Rieslingssauce und Bandnudeln
Garnelenspieffe vom Grill
Maispoulardenbrust mit Pilzen gefiillt mit Krduter-Sahne-Sauce
Romanesco und Wildreismischung

Burgunder-Rinderbraten in Rotweinjus, Speckbohnen und Kartoffelgratin

Kok

Creme brulée mit karamellisierten Feigen

Weifles Schokoladenmousse mit Zimtpflaumen, Tiramisu, Schoko-Windbeutel
€ 54,90 p- P-
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Grofies Brunch Biiffet

Riihrei mit gebratenem Speck, Wurst und Kise,
Marmelade und Honig, Miisli, Joghurt und Quark, Brétchen und Croissants
Kaffee, Tee, Milch und Orangensaft

Réucherfischvariation, Schinkenauswahl mit Melone
verschiedene Blatt- und Rohkostsalate

Tagessuppe nach Jahreszeit
Lachsfilet auf Gemiisestreifen mit Weiffweinsauce und Basmatireis,
Vegetarische Lasagne
Filetgeschnetzeltes vom Rind und Schwein mit Champignons und Spétzle
Gefiillte Poulardenbriistle mit Sherry-Rahmsauce und Kriduter-Kartoffeln

Kk

Rote Griitze, Mousse au chocolat, Obstsalat, Apfelkiichle mit Vanillesauce
€ 52,90 p- P-

Brunch Biiffet ,,Gwélb*

Friihstiickbrétchen, Croissants, Wurst, Kdse, Schinken,
Marmeladen, Cornflakes, Miisli, Naturjoghurt, Fruchtjoghurt, frisches Obst
Kaffee, Tee, Orangensaft, Milch

Tagessuppe
Réucherfischplatte, Kirschtomaten mit Mozzarella Kugeln

Verschiedene Rohkost und Blattsalate, zweierlei Dressings

Sahnegeschnetzeltes von der Pute,

Medaillons vom Schweinefilet mit Pilzrahmsofe
Burgunderbraten vom Rind mit Bratensoffe, Sahnenudeln mit Lachwiirfel
Ricotta Spinat Tortellini mit Tomatensofe,

Spitzle, Kartoffelgratin, Reis, Gemiiseauswahl

Creme brulée, Joghurt- Mango-Terrine, Apfelstrudel mit Vanillesofe
£ 49,90 p- P
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Canapés fiir den kleinen Appetit ...

(ab mindestens 50 Canapes)

Wihlen Sie aus immer einheitlich 10 gleiche Canapes:

mit Frischkise gefiillte Blitterteigpastetchen stick 2,50 ¢
Canapés mit rosa Roastbeef stick 3,90 ¢
Canapés mit Parmaschinken stick 3,90 ¢
Canapés mit Tomaten, Mozzarella und Balsamico Creme stiick 3,90 ¢
Canapés mit Tomate und Eischeibe stick € 2,90
Canapés mit Pikantem Frischkise auf Pumpernickel ¢ 2,90
Canapés mit Pfeffersalami und Olive stick € 3,90
Canapés mit Gekochtem Schinken stick € 3,90
Canapés mit Rohem Schinken stick € 3,90
Canapés mit Camembert und Weintrauben stick € 3,90
Canapés mit Tatar, pikant angemacht stick € 4,90
Canapés mit Forellenfilet gerduchert und Sahnemeerrettich stick € 4,90
Canapés mit Gerauchtem Lachs und Sahnemeerrettich stick € 4,90

Canapés mit Ketakaviar und Wachtelei stick € 4,90
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Platten ab 30 Personen:

Diese Platten kénnen Sie auf Vorbestellung auch gerne mit
nach Hause nehmen-
Franzésische Kiseauswahl mit Trauben ausgarniert
dazu eine Brotauswahl € 15,00 p- P-
-
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensofe
dazu eine Brotauswahl € 17,00 p- P-
-
Mild gerducherter Lachs, in Wacholder gerauchte Forellenfilets
dazu Meerrettich und Baguette € 15,90 p- P-
ook
Gekochter Schinken mit Spargelspitzen, roher Schinken mit Melonenschiffchen
dazu eine Brotauswahl € 14,90 p- P-

A kxk

Hausmacher Leber und Schwarzwurst, Bauernbratwurst, Landjiger und

Pfefferbeiffer mit Essiggurke, Ei, Zwiebeln und Bauernbrot ¢ 13,90 p- P-

F k¥

Oberndorfer Wurstsalat mit Schinkenwurst, Kise und Schwarzwurst,

mit Bauernbrot € 12,90 p- P-
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