PIZZA weitere Pizzen auf Wunsch moglich

PI//A MARGHERITA
Tomatensauce / Mozzarella / Basilikum

PIlZ/A BRUSCHETTA
Pizzabrot / gewurfelte Kirschtomaten / Knoblauch / Olivendl

PIZ/ZA SALAMI
Tomatensauce / Mozzarella / Salami

PI//A REGINA
Tomatensauce / Mozzarella / Hinterschinken / Champignons

PlZZA HAWAI
Tomatensauce / Mozzarella / Hinterschinken / Ananas

Pl /A MOZ/ARELLA CAPRESE
Pizzabrot / Buffelmozzarella / Tomatenscheiben / Basilikum

PIZZA SPECIALE
Tomatensauce / Mozzarella / Hinterschinken / Salami / Champignons

PI//A CALZONE
.Pizzatasche" / Tomatensauce / Mozzarella / Hinterschinken /
Salami / Champignons

Pl//A CALABRESE
Tomatensauce / Mozzarella / scharfe Salami / gewurfelte Tomaten

PI//AVEGETALE
Tomatensauce / Mozzarella / Gemuse

PI//A MARE
Tomatensauce / Mozzarella / frische Meeresfrichte

DESSERT

AMARETTO-TIRAMISU
Selbstgemacht / Loffelbiskuit / Mascarpone / Espresso / Amaretto

BOURBON-VANILLE-PANNA COTTA
Selbstgemachte Sahne -Spezialitat / Waldfrucht
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SAN REMO

'Q FINE.FOOD.HOTEL

SPEISEKARTE

Tel: 0011-6494685

ANTIPASTI ROYALE

ANTIPASTI-PLATTE FUR DIE FEIERTAGE

MIND. AB 2 PERSONEN, PRO PERSON

bestehend aus

Antipasti misti - selbstgemachte Gemusevariationen

Vitello tonnato - rosa gebratenes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapernsauce
Mozzarella caprese - Buffelmozzarella mit Strauchtomaten

Roastbeef all' inglese — Dunne Scheiben vom Roastbeef

mit Bruschetta pugliese - gerdstetes WeiBbrot mit gewurfelten Tomaten
& italienisches Bazzuga-Weilbrot

VORSPEISEN

ANTIPASTI BELLA VISTA @
Selbstgemachte Vorspeisen-Variationen aus edlem Gemuse
nach italienischer Art

VITELLO TONNATO
Dunne Scheiben vom rosa gebratenem Kalbfleisch /
Thunfisch- Kaperncreme / Kapernapfel

ROASTBEEF ALLINGLESE
Dunne Scheiben vom argentinischem Roastbeef (roh) auf Rucola /
betraufelt mit gruner Knoblauch-Krautersauce

MO/ZZARELLA CAPRESE
Buffelmozzarella aus Kampanien mit Strauchtomaten

BRUSCHETTA PUGLIESE
Bruschetta (2 Scheiben) mit gewurfelten Tomaten
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PASTA PREMIUM

TAGLIATELLE MARE E MONTI 14
Selbstgemachte Bandnudeln / White-Tiger-Garnelen / Steinpilzen

RAVIOLI AL TARTUFO CON PORCINI 14
Selbstgemachte Ravioli / in Truffelsauce /mit gegrillten Steinpilzen

PASTA CLASSICA

SPAGHETTIAGLIO OLIO 9
Spaghetti / Knoblauch / Olivendl extra vergine / pikant

EXTRA Steinpilze gewurfelt vom Grill ZUZUGL §)
SPAGHETTI BOLOGNESE 9

Spaghetti / selbstgemachte Fleischsauce

PENNE ARRABBIATA 10
Rohrnudeln / Zwiebeln / selbstgemachte Tomatensauce / pikant

TORTELLINIAL FORNO 10
Tortellini in Sahnesauce / im Schinken und Erbsen

LASAGNE EMILIANA 10
Traditionelle Lasagne / selbstgemachte Fleischsauce /
im Ofen mit Kase Uberbacken

SALATE

INSALATA MISTA 6
Gemischter Salat

INSALATA RUCOLA 8
Rucola-Salat / Cocktail-Tomaten / gehobelter Bio-Parmesan

INSALATA CASA 12
Salate der Saison / Tomaten / Gurken / Parmaschinken & Mozzarella

FISCH

PESCE SANDRA ,LUGANA" CON PORR]
Zanderfilet in feiner Lugana-WeiBweinsauce
auf Porri-Lauchbett mit Petersilienkartoffeln

SPECIAL

ANATRA ALL'ARANCIA

Halbe ofenfrische Bauernente (Brust & Keule)

im eigenen Sud mit Orangensaft verfeinert

mit gefullten Riesen-Gnocchi und Wirsinggemuse

FLEISCH

FILETTINE DI MAIALE CON PORCINI
Schweinelendchen-Medaillons / Marscarpone-Rahmsauce /
Steinpilze / mit selbstgemachten Bandnudeln

GUANCIE DI VITELLO AL BAROLO
Kalbsbackchen in Barolo-Rotweinsauce mit Steinpilzen,
Kastanien-Kartoffelptree und Broccolirbschen

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE
Argentinisches ,Black Angus” Premium-Filet / grune Pfeffersauce /
mit Kroketten & Broccolirdschen

PIZZA GOURMET

PIZZANMITELLO TONNATO
Pizzabrot / dinne Scheiben vom rosa gebratenem Kalbfleisch /
Thunfisch-Kaperncreme

PIZZA CARPACCIO
Pizzabrot / dinne Scheiben vom Angus Rinderfilet (roh) /
gehobelter Parmesan / Rucola

Pl/ZA PARMA
Tomatensauce / Mozzarella / Parmaschinken / Rucola / Parmesan
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