


Dezember 2025

Genießen Sie Ihr festliches 
Silvestermenü in 4 Gängen.

Um 18:00 Uhr starten wir mit einem Sektempfang 
mit feinem Blätterteiggebäck

Um 18:30 Uhr starten wir mit Ihrem 
festliches 4-Gang Silvestermenü 59,90 p.P.

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernöl 
und gerösteten Kürbiskernen

***

Feldsalat vom Auhof an Preiselbeerdressing 
mit hausgemachtem Rohschinken 

und feinen Croutons

***

56°C Roastbeef 
mit Sauce Bernaise und Karto� elgratin 

oder

Zander� let an Schnittlauchsahnesoße 
mit gebratenen Drillingen 

***

Winterliches Apfel-Zimt-Dessert

Wegen der großen Nachfrage 
Reservieren Sie rechtzeitig Ihre Plätze

Silvester-Hotline +49 (0)7629 347

Silvest�  2025
Mittwoch, 31. Dezember 

Januar 2026 Januar / Februar 2026

Neujahr 2026
Donnerstag, 01. Januar 2026 

ganztags geschlossen!

Ab in die Röhre…!
Romantisches Kerzenscheinmenü 

in 3-Gängen

Appetitiv: Verliebter Haussecco

***

Hausgemachtes Roastbeefcarpaccio 
mit Feldsalat an Preiselbeerdressing, 

Hartkäsespäne und Baguette

***

Schweinemedaillons an Pfe � errahmsoße 
mit Brokkoli in Mandelbutter 

und hausgemachten Bauernrösti
oder

Zander� let in Schnittlauchsoße 
mit Brokkoli in Mandelbutter 

und feinen Petersilienkarto� eln 

***

Panna Cotta
auf Fruchtspiegel

Pro Person für 44,-

Hier ein Auszug aus unserer Bratenkarte:

Klassischer Zwiebelrostbraten 
vom Roastbeef ca. 250 g

mit Zwiebelsoße und 
hausgemachten Butterspätzle

Schweinebraten 
in Bratensauce mit 

hausgemachten Butterspätzle

Sauerbraten
mit Apfelrotkohl und 

hausgemachten Semmelknödel

Zarter Wildschweinbraten
in feiner Wildsoße

mit Speck-Rosenkohl und Röstitaler

Rehkeulenbraten in feiner Wildsoße 
mit Apfelrotkraut und Karto� elkroketten 

…und unsere normale Speisekarte mit im Angebot!

Valentinstag 2026

Valentinstag!
Samstag, 14. Februar 2026

von Freitag, 16. Januar 
bis Sonntag, 08. Februar 2026

Die besten Schmorgerichte aus Oma´s Rezeptbuch

Metzgete Büffet!
Samstag, 10. Januar 2026 ab 18.00 Uhr 

Erbsensuppe, Schweinebrägel, Blut- und 
Leberwurst, P� ugs grobe Bratwurst, 
Kessel�  eisch mit Meerrettichsauce, 

Karto� elpüree, Spätzle, Sauerkraut und 
Erbsenpüree

Essen und probieren Sie so viel Sie möchten,
für 29,90 pro Person

An diesem Samstag haben wir KEIN à la Carte!

Februar / März 2026

Metzgete à la C� te!
Sonntag, 11. Januar 2026 ab 11.30 Uhr 

(Küche bis 18.00 Uhr)

Hier ein kleiner Auszug aus unserer Metzgete:

“Großer Metzger-Teller“ 
mit Blut- u. Leberwurst, Bratwurst, 

Kessel� eisch, Sauerkraut, Röstzwiebeln, 
Meerrettichsauce und Karto� elpüree

“Paar Bauernbratwürste“ 
mit Sauerkrautund Karto� elpüree

“Schweinebrägel“ 
mit Sauerkraut und Karto� elpüree

…und vieles mehr.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Lieblingstisch!
Metzgete-Hotline +49 (0)7629 347

Hier ein Auszug aus unserer Schnitzelkarte:

Alle Schnitzelvariationen vom Panierten Schnitzel

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Pommes Frites

Elsässer Schnitzel
mit Schinken, Zwiebel, Creme Fraiche

und Käse überbacken dazu Pommes frites

Zigeunerschnitzel
mit Zwiebel, Paprika und Speck

dazu Bratkarto� eln

Jägerschnitzel
mit Champignonrahmsoße

und hausgemachten Spätzle

Schwarzwälder-Schnitzel
mit hausgemachtem Rohschinken und 
Raclettekäse überbacken mit Röstitaler

Toscana-Schnitzel 
mit Tomaten und Mozzarella überbacken 

dazu Pesto und Spaghetti

Unser Vegi-Tipp: Sellerieschnitzel
mit Kräuterdip und Salzkarto� eln

…und unsere normale Speisekarte mit im Angebot!

von Freitag, 27. Februar 
bis Sonntag, 29. März 2026

Willk� men im 
Schnitzelp� adies!

Hausgemachte Metzgete!


