


von Freitag, 16. Januar
bis Sonntag, 08. Februar 2026

von Freitag, 27. Februar
bis Sonntag, 29. Méarz 2026

Samstag, 14. Februar 2026

Metzgete Biiffet!

S i Ive St 2 025 Samstag, 10. Januar 2026 ab 18.00 Uhr . - n L] . -
Ab In die Rohre...! Valentinstag! Willk men im

Die besten Schmorgerichte aus Oma’s Rezeptbuch S C h n Itz e I ad I e S I
GenieRen Sie Ihr festliches .

Silvestermenu in 4 Gangen.

Um 18:00 Uhr starten wir mit einem Sektempfang Klassischer Zwiebelrostbraten Appetitiv: Verliebter Haussecco
mit feinem Blatterteiggeback

U_m 18:30 Uhr stgrten wir mit lhrem Hausgemachtes Roastbeefcarpaccio
festliches 4-Gang Silvestermeni 59,90 p.P.

Kirbiscremesuppe mit Kirbiskernd! H au S g e m aC h te M etz g ete*!’vei”ebrate” Wiener Schnitzel vom Kalb

und gerdsteten Kirbiskernen ]
Elsésser Schnitzel

*k*k

Feldsalat vom Auhof an Preiselbeerdressing M etzg ete a |a C te '

mit hausgemachtem Rohschinken
und feinen Croutons Sonntag, 11. Januar 2026 ab 11.30 Uhr

*kk

Sauerbraten Schweinemedaillons an Pfe errahmsol3e

Zigeunerschnitzel
Zarter Wildschweinbraten
Zander let in SchnittlauchsoR3e
56°C Roastbeef
mit Sauce Bernaise und Karto elgratin
oder

Jagerschnitzel
“GrolRer Metzger-Teller” Rehkeulenbraten in feiner Wildsol3e

Zander let an SchnittlauchsahnesofRle

. - Panna Cotta Schwarzwalder-Schnitzel
mit gebratenen Drillingen

*k%k

1 h r 2 02 6 “Paar Bauernbratwirste*

“Schweinebragel”

N

Winterliches Apfel-Zimt-Dessert Toscana-Schnitzel

Wegen der groRen Nachfrage
Reservieren Sie rechtzeitig lhre Platze

Silvester-Hotline +49 (0)7629 347

Unser Vegi-Tipp: Sellerieschnitzel



