VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkrautsuppe )
Kartoffelknodelchen N vegtarisch

Geﬂﬁgelcremesuppe
Majoran Creme fraiche

13

19

15

16

19

19

19
32

12

13



HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata

26

28

26

36

28

36

23

26

28



DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen

15

13

14

14

19



WEINEMPFEHLUNG
OFFENE WEINE

WEISS

2023 Riesling VDP Gutswein -trocken-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 Grauburgunder -trocken-
Weingut Kohan, Rheinhessen

2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich

SUSS- UND DESSERTWEINE GERNE AUF
EMPFEHLUNG

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21
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La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich

SUSS- UND DESSERTWEINE GERNE AUF
EMPFEHLUNG

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

10,5

10,5

10

12

12

12

12

10

12,5

10,5

10



VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkrautsuppe )
Kartoffelknodelchen N vegtarisch

Geﬂﬁgelcremesuppe
Majoran Creme fraiche

13

19

15

16

19

19

19
32

12

13



HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata

26

28

26

36

28

36

23

26

28



DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen
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13

14

14

19
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Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata

26

28

26

36

28

36

23

26

28



DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen

15

13

14

14

19



WEINEMPFEHLUNG
OFFENE WEINE

WEISS

2023 Riesling VDP Gutswein -trocken-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 Grauburgunder -trocken-
Weingut Kohan, Rheinhessen

2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich

SUSS- UND DESSERTWEINE GERNE AUF
EMPFEHLUNG

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

10,5

10,5

10

12

12

12

12

10

12,5

10,5

10



VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkrautsuppe )
Kartoffelknodelchen N vegtarisch

Geﬂﬁgelcremesuppe
Majoran Creme fraiche

13

19

15

16

19

19

19
32

12

13



HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata

26

28

26

36

28

36

23

26

28



DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen

15

13

14

14

19



WEINEMPFEHLUNG
OFFENE WEINE

WEISS

2023 Riesling VDP Gutswein -trocken-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 Grauburgunder -trocken-
Weingut Kohan, Rheinhessen

2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich

SUSS- UND DESSERTWEINE GERNE AUF
EMPFEHLUNG
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VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkrautsuppe )
Kartoffelknodelchen N vegtarisch

Geﬂﬁgelcremesuppe
Majoran Creme fraiche
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HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata

26

28

26

36

28
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DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen
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WEINEMPFEHLUNG
OFFENE WEINE

WEISS

2023 Riesling VDP Gutswein -trocken-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 Grauburgunder -trocken-
Weingut Kohan, Rheinhessen

2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich

SUSS- UND DESSERTWEINE GERNE AUF
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VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkrautsuppe )
Kartoffelknodelchen N vegtarisch

Geﬂﬁgelcremesuppe
Majoran Creme fraiche
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HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata

26

28

26

36

28

36
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26

28



DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen
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WEINEMPFEHLUNG
OFFENE WEINE

WEISS

2023 Riesling VDP Gutswein -trocken-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 Grauburgunder -trocken-
Weingut Kohan, Rheinhessen

2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich

SUSS- UND DESSERTWEINE GERNE AUF
EMPFEHLUNG
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VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkrautsuppe )
Kartoffelknodelchen N vegtarisch

Geﬂﬁgelcremesuppe
Majoran Creme fraiche
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HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata

26

28

26
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DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen
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WEINEMPFEHLUNG
OFFENE WEINE

WEISS

2023 Riesling VDP Gutswein -trocken-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 Grauburgunder -trocken-
Weingut Kohan, Rheinhessen

2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich
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VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert
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HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
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DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout
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Weingut Fendel, Rheingau
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Weingut Kohan, Rheinhessen

2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich
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VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkrautsuppe )
Kartoffelknodelchen N vegtarisch

Geﬂﬁgelcremesuppe
Majoran Creme fraiche

13

19

15

16

19

19

19
32

12

13



HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
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Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet
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2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich

SUSS- UND DESSERTWEINE GERNE AUF
EMPFEHLUNG

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

10,5

10,5

10

12

12

12

12

10

12,5

10,5

10



VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkrautsuppe )
Kartoffelknodelchen N vegtarisch

Geﬂﬁgelcremesuppe
Majoran Creme fraiche

13

19

15

16

19

19

19
32

12

13



HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata

26

28

26

36

28

36

23

26

28



DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen

15

13

14

14

19



WEINEMPFEHLUNG
OFFENE WEINE

WEISS

2023 Riesling VDP Gutswein -trocken-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 Grauburgunder -trocken-
Weingut Kohan, Rheinhessen

2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich

SUSS- UND DESSERTWEINE GERNE AUF
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Rucola Stangensellerie, Parmesan
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fiir 2 Personen auf der Etagere serviert
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Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus
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Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet
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Eierlikormousse, Himbeerragout
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Frittierte Rotkrautknodel
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DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet
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2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
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Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich
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Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch
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Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar
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Rucola Stangensellerie, Parmesan
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HAUPTGANGE
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Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
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Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch
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Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout
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von allem ein Bisschen
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Weingut Fendel, Rheingau
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2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz
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La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien
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Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika
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Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich
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Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE
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HAUPTGANGE
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Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini
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Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch
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WEINEMPFEHLUNG
OFFENE WEINE

WEISS

2023 Riesling VDP Gutswein -trocken-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 Grauburgunder -trocken-
Weingut Kohan, Rheinhessen

2024 Scheurebe -Spitlese-
Weingut Naegele, Pfalz

2024 Lugana Sirmione, Avanzi
Gardasee, Italien

ROT

2021 Chianti -Riserva- D.O.C.

La Cornioleta, Rufina/ Toscana, Italien

2021 Cabernet Sauvignon — Shiraz
Simonsig, Stellenbosch, Stidafrika

2020 Chateau Canet
Syrah & Grenache, MinervoisA.C., Sidfrankreich

2022 Merlot
Louis Changarnier,Vin d‘oc, Stdfrankreich

2023 Lagrein Selezione
Alto Adige D.O.C.,Elena Walch

WEISSHERBST/ROSE

2023 Spiitburgunder Weissherbst -feinherb-
Weingut Fendel, Rheingau

2024 La Mouline Rosé
Pays d’Oc, Frankreich

SUSS- UND DESSERTWEINE GERNE AUF
EMPFEHLUNG

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

0,21

10,5

10,5

10

12

12

12

12

10

12,5

10,5

10



VORSPEISEN

Hessen Trio
Handkase- Tatar mit Musik, Carpaccio, gebacken

Zanderfilet Confiert
Marinierter Rotkrautsalat, Apfel-Sellerie Brunoise, Apfelweingelee

Carpaccio von der Roten Bete
Ziegenfrischkise, Walnuss-Pesto, Feldsalat 7, vegtarisch

Hausgeraucherte Poulardenbrust
Maronen-Orangenmousse, Granatapfel-Kaviar

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rosti

Vorspeisen Variation Alte Bergmﬁhle
von allem ein bisschen
fiir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN

Rotkrautsuppe )
Kartoffelknodelchen N vegtarisch

Geﬂﬁgelcremesuppe
Majoran Creme fraiche

13

19

15

16

19

19

19
32

12

13



HAUPTGANGE

Landschweinebackchen geschmort
Apfelpolenta, Méhren, Meerrettich

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, Preiselbeere, frittierte Petersilie

Maispoulardenbrust in Apfelwein gegart
Chicoree in Orange, Zuckerschoten, Spaghettini

Filet Steak vom Angusrind
Buntes Linsengemiise, Sahnekartoffeln, Balsamico Jus

Entenbrust rosa gebraten
Mandelrisotto, wilder Broccoli

Hirschriickensteak, rosa gebraten
Schwarzwurzelrahmgemiise, Rosenkohl

Frittierte Rotkrautknodel
Rahmwirsing, Pilze, Orangenschaum Y7, vegtarisch

FISCH

Kabeljau
Sellerie-Vanillepiiree, Wurzelgemiise

Wolfsbarsch auf der Haut gebraten
gebratene Gnocchi, Peperonata

26

28

26

36

28

36

23

26

28



DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Apfel Carpaccio, Apfeleis

Creme Brilée
Orangensalat, Schokoladeneis

““Esterhazy Schnitte’™ Mandelbisquit- Buttercreme
Portweingel, Karamellcruunch, Orangensorbet

Parfait von karamellisierten Walniissen
Eierlikormousse, Himbeerragout
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von allem ein Bisschen
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14

14
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