
  

 

 

 

 

 

 

Lieber Gast, 

für dieses Jahr haben wir einige Gerichte in unsere Speisekarte für Euch neu 

aufgenommen und Wir hoffen, es trifft Euren Geschmack. 

Da wir alle Speisen möglichst frisch zubereiten, 

kann es bei starkem Gästeaufkommen zu längeren Wartezeiten, 

bezüglich der Essensbestellung kommen. 

Um Unannehmlichkeiten zu vermeiden, erkundige Dich bitte 

„vor der Bestellung“ 

über die aktuelle Wartezeit! 

Vielen Dank für Dein Verständnis! 

 

Unsere Küchenöffnungszeiten… 

Mittwoch bis Samstag 

12.00 Uhr bis 21.00 Uhr 

Sonntag 

11.00 Uhr bis 20.00 Uhr 

Bestellannahmeschluss für Speisen jeweils 30 Minuten vor Küchenende 

Bestellannahmeschluss für Getränke jeweils 30 Minuten vor Restaurantschluss 

Restaurantschluss 22.30 Uhr 

(nach Absprache bei angemeldeten Feierlichkeiten länger) 



Unsere „Bächler-Frankenwaldküche“ am Sonn- & Feiertag bis 13:30 Uhr 

 als Vorspeise… 

Rinderkraftbrühe Leberspätzle - Gemüse Julienne - frische Kräuter                Euro 6,20 

kleiner Beilagensalat Blattsalat - Gurken - Tomaten - Paprika - Dressing           Euro 4,20 

das Speisenangebot… 

fränkischer Sauerbraten - unser Hausklassiker 

Rahmsoße - Rotkohl - Bächler Klöße oder gebratene Scheiben vom Semmelkloß    Euro 17,20 

Rinderroulade 

Senfsoße - Rotkohl - Bächler Klöße oder gebratene Scheiben vom Semmelkloß                         Euro 18,90 

Entenbrust  

Beifußsoße - Orangen-Preiselbeergarnitur - Rotkohl - 

Bächler Klöße oder gebratene Scheiben vom Semmelkloß     Euro 21,50 

Almbraten „Hubertus“ 

Nacken vom Landschwein - Dunkelbiersoße - Champignons - 

Bächler Klöße oder gebratene Scheiben vom Semmelkloß     Euro 16,90 

Ragout von Reh- und Schwarzwild 

Wacholdersoße - Orangen-Preiselbeergarnitur - Rotkohl 

Bächler Klöße oder gebratene Scheiben vom Semmelkloß     Euro 18,90 

fränkisches Schweineschäufele 

Kümmel-Dunkelbiersoße - Sauerkraut - Bächler Klöße oder gebratene Scheiben vom Semmelkloß Euro 16,20 

Zanderfilet 

gebraten in Butterschmalz - Lauch-Rahmgemüse - Petersilienkartoffeln                     Euro 21,90 

Linguine Limetten-Knoblauchöl - geriebener Parmesan                     Euro 13,90 

Kinderbraten KINDERPORTION vom Braten - Kloß - bis 8 Jahre    Euro 7,40 

Kloß mit Soße KINDERPORTION       Euro 3,90 

Schokosoufflé  

Vanilleeis - Sahnehäubchen                                                 Euro 8,20 

Apfelküchle 

Zimt/Zucker - Vanillesoße - Sahnehäubchen                                   Euro 6,90 



Unser Nachmittagsangebot bis 17:00 Uhr… 

das Kuchenangebot… 

hausgemachtes Stück Käsekuchen      Euro 3,90 

Stück Apfelstrudel Schlagsahne       Euro 4,20 

Stück Sahneschnitte (wechselndes Angebot)     Euro 3,90 

 

oder etwas Eis… 

Coupe Dänemark 

Vanilleeis - Schokoladensoße - Sahnehäubchen      Euro 6,20 

gemischtes Eis mit Früchten 

Vanille-, Erdbeer- & Schokoladeneis - gemischte Früchte - Sahnehäubchen    Euro 7,70 

gemischtes Eis mit Sahne 

Vanille-, Erdbeer- & Schokoladeneis - Sahnehäubchen      Euro 6,20 

Eiskaffee oder Eisschokolade 

Kugel Vanilleeis - Sahnehäubchen        Euro 5,70 

 

oder was Herzhaftes… 

Salami Grande Baguette de luxe       Euro 8,40 

Schinken Grande Baguette de luxe       Euro 8,40 

Tomate-Mozzarella Grande Baguette de luxe     Euro 8,40 

Jausenbrez´n         Euro 2,50 

Käse-Riesenbretz´n        Euro 4,50 

 

 

 



Unsere „Bächler-Frankenwaldküche“ 

am Sonn- & Feiertag ab 17:00 Uhr 

als Vorspeise… 

Rinderkraftbrühe Leberspätzle - Gemüse Julienne - frische Kräuter                Euro 6,20 

kleiner Beilagensalat Blattsalat - Gurken - Tomaten - Paprika - Dressing            Euro 4,20 

das Speisenangebot… 

Schnitzel „Wiener Art“ 

Steakhouse Pommes - Salatgarnitur        Euro 14,90 

Schnitzel „Jäger Art“ 

Champignonsoße - Kroketten - Salatgarnitur       Euro 16,90 

„Frankenschnitzel“  

Schnitzel “Wiener Art“ - Spargel - Sauce Hollandaise gratiniert - Butterkartoffeln   Euro 18,90 

der Alm Cheese-Burger 

200 g Patty vom Rind aus der Region - Blattsalat - Tomate - Zwiebelringe - Bacon - Cheddarkäse - 

hausgemachtes Dressing - Steakhouse Pommes      Euro 16,90 

Linguine (vegetarisch) 

Limetten - Knoblauchöl - geriebener Parmesan      Euro 13,90  

Zanderfilet 

in Butterschmalz gebraten - Lauch-Rahmgemüse - Petersilienkartoffeln    Euro 21,90 

Brotzeit-Brett 

verschiedene Hausmacherwurst - Käse - Schinken - Gurken-/Tomatengarnitur - Landbrot - Butter Euro 9,90 

Strammer Max 

Landbrot - gekochter Schinken - zwei Spiegeleier - Gurken-/Tomatengarnitur   Euro 9,90 

zum Dessert… 

Apfelküchle mit Zimt/Zucker Vanillesoße - Sahne    Euro 6,90 

Wir wünschen einen guten Appetit 

und einen angenehmen Aufenthalt im Restaurant 


