GANS A LA CARTE

VORSPEISEN

Gerauchertes von Giansebrust und Ginsekeule
Apfel-Selleriecreme, Gelee, Feldsalat, Kartoffelstroh

Ganseleber gebraten, Aprikosen—Chiliragout
Feldsalat, Himbeerdressing

Essenz von Gans
Gerostete Semmeltalerwiirfel

HAUPTGANGE

Ragout von der Gans
Kartoffel—Majoranpiiree, Champignon, Orangenschaum

Gansebraten von Brust und Keule
Kartoftelknédel, Rotkraut, Bratapfel, Maronen, Sof3e

Auf Vorbestellung
Ganze Gans fiir 4 Personen, am Tisch tranchiert
Kartoffelknédel, Rotkraut, Rahmwirsing, Bratapfel, Maronen, Sof3e

16,5

12,5

46,5

199

é GANSEMENU ‘5

Gerduchertes von Ginsebrust und Ginsekeule
Apfel-Selleriecreme, Gelee, Feldsalat, Kartoffelstroh

Essenz von der Gans
Gerostete Semmeltalerwiirfel

Gansebraten von Brust und Keule
Rotkraut, Kartoftelknodel, Brataptel, Marone

Fliissiges Schokoladensoufflé
Safran Apfel, Aptelcarpaccio, Grines Apteleis
85




WEIHNACHTSGANS FUR ZUHAUSEGENIESSER

Bestellen Sie unsere Weihnachtsgans zum Mitnehmen
und verbringen Sie die Zeit mit Thren Liebsten - in heimischer Umgebung!

Alle Ginse-Varianten zum Mitnehmen, auf Vorbestellung 24Stunden vorher als
»Gans to Go" in der Koch Box, vorgegart zum Erhitzen.

Ganse-Portion
40 pro Portion
Gans-Traditionell

190

Telefonische Vorbestellung fiir den folgenden Tag unter:
06103 81 85 8

Abholung zwischen 16:00 und 18:00 Uhr.

Fiir Heiligabend, den 1. und 2. Feiertag freuen wir uns
iiber Thre Bestellungen bis 19.12.2023.

Abholung am gewlinschten Tag zwischen 09:30 und 11:00




VORSPEISEN

Hessisches Dreierlei
Handkise Tatar, Griine SofBe Brilée,
Meerettichmousse-Riucherforelle- rote bete

Carne Cruda

Karotten-Ingwer Chutney, Parmesansorbet

Gebeizte Forelle
Apfel-Meerrettichmayonnaise, Kartoftelcarpaccio

Rote Bete- Apfel Carpaccio
karamellisierter Ziegenfrischkise, WalnuB- Pesto

Gerolltes Carpaccio vom Angusrind
Rucola, Stangensellerie, Parmesan

Tatar vom Lachs
Zitrus Creme Fraiche, Rote Musik, Rasti

Vorspeisen Variation Alte Bergmiihle
von allem ein bisschen
fir 2 Personen auf der Etagere serviert

SUPPEN / PASTA

Piirierte Kiirbissuppe
Kerndl, gerdstete Kerne

Spaghettini- Basilikumrahm
Garnele, Mozzarella

19

19
32

12



HAUPTGANGE

Entenbrust rosa gebraten
Gnocchi, Spitzkohl-Apfelgemiise

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken geschnitten
Bratkartoffeln, fritderte Petersilie, Preiselbeeren

Maispoulardenbrust mit Aprikosen gefillt
Wilder Broccoli, SiiBkartoffeln

Hirschriicken
Blumenkohl-Sesam Piiree, Birnen-Speckchutney, Stangensellerie

Filet Steak vom Angusrind
Facherkartoffel, im Ofen gegarter Kohl, flambierte PfeffersoBe

Kalbsfilet und Frikasse
Bandnudeln, buntes Gemiise, Petersiliensl

Wiirzige Gemiise-Quiche
Sojabohnen-SiiBkartoffelragout, Miso

FISCH

Zanderfilet
Apfel-Rahmlinsen, Zuckerschoten, Meerrettichschaum

Lachsfilet auf der Haut gebraten
Mohnrisotto, Gingurken, Safranbutter

28

26

34

36

28



DESSERT

Fliissiges Schokoladensoufflé
Friichteragout, Tonkabohneneis

Créme Brilée
Pflaumenragout, Zimtsorbet

Frischkise-Sauerrahmmousse
weiBes Schokoladeneis, Zwetschgenragout

WeiBles Zimt-Parfait
Topfenknédel, Vanilleschaum

Dessert Variation Alte Bergmiihle
von allem ein Bisschen



