
FAMILIENFEIERN . BETRIEBSFEIERN
GEBURTSTAGSFEIERN . HOCHZEITEN
BEERDIGUNGSKAFFEETRINKEN

GARTEN-RESTAURANT
RESTAURANT . BIERSTUBE

CANDLE-LIGHT-DINNER

ZWEI BUNDESKEGELBAHNEN
FÜR BIS ZU 40 PERSONEN

BIS ZU 
150

PERSONEN

3 STERNE HOTEL 
MIT 20 ZIMMERN

CANDLE-LIGHT-DINNER 
GESCHENKGUTSCHEIN

SEKTEMPFANG . 4-GANG-MENÜ FÜR 2 PERSONEN  
begleitet mit einer Flasche Wein

ROMANTISCHE TISCHDEKORATION 

BEINHALTET

 ZUM BEISPIEL

Feste 
und 

Feiern

BETRAG FREI  
WÄHLBAR

Gutscheine

ÖFFNUNGSZEITEN
MO&DI RUHETAG
MI&DO 17.30 – 23 UHR
FREITAG 17.30 – 23 UHR
SAMSTAG 17 – 23 UHR
SONNTAG 17 – 22 UHR

OSTSTRASSE 11
33129 DELBRÜCK

05250 97890
info@appel-krug.de
www.appel-krug.de

FÜR FAMILIENFESTE ODER BEERDIGUNGEN  
SIND WIR AUCH GERNE AUSSERHALB UNSERER 
ÖFFNUNGSZEITEN FÜR SIE DA.

Sushi

JEDEN
FREITAG UND 

SAMSTAG

Sushi* und weitere Gerichte 
aus unserer Abendkarte  
auch zum Mitnehmen

*Nur solange der Vorrat reicht.

AUCH 
TO GO!

AUCH FÜR  
GRÖSSERE  
GRUPPEN

hausgemachtes

PREIS PRO PERSON 52,90 €



KLEINER MENÜAUSZUG . WEITERE VARIATIONEN 
SIND MÖGLICH . SPRECHEN SIE UNS GERNE AN 

BEISPIEL 1

PREIS PRO PERSON 39,90 €

HAUSGEMACHTES TIRAMISU

B
U

FF
ET

SCHWEINEBÄCKCHEN in würziger Soße  
MAISPOULARDENBRUST . Safransoße 

BEILAGEN Mediterranes Gemüse . Kartoffelpüree  
Gnocchi . Gartensalat

FÜR ALLE ANLÄSSE

B
U

FF
ET

BEISPIEL 2

BAYERISCHE CREME . SAUERKIRSCH-GRÜTZE  
AMARETTINI-CRUNCH

VEGETARISCHE ALTERNATIVE

Gefüllte Paprika. Bulgur. Ziegenkäse . Tomatensoße

PICCATA VON DER HÄHNCHENBRUST 
an Tomatensoße

HERZHAFTER BRATEN VOM RIND . Rotweinsoße

BEILAGEN Romanesco Gemüse mit Mandelbutter  
Peperonata Gemüse . Tagliatelle . Kroketten . bunter Salat

STELLEN SIE SICH IHR BÜFFET-ANGEBOT  
SELBST ZUSAMMEN UND WÄHLEN SIE  
AUS DEN FLEISCHGERICHTEN UND  

DEN KARTOFFELBEILAGEN

PREIS PRO PERSON (AB 15 PERSONEN) 38,90 €

IM HAUS ODER ZUR ABHOLUNG

MITTAGESSEN & KAFFEETRINKEN  
MIT SEKTEMPFANG  

INKLUSIVE DEKORATION & MENÜKARTEN

Sektemfang 
Getränkeauswahl: verschiedene Biere  
und Hausweine . diverse Softgetränke

Kuchen ist selbst mitzubringen

KRAFTBRÜHE VOM WEIDEOCHSEN
Markklößchen und Eierstich . in der Suppenterrine serviert

EINTREFFEN AB 11:30 UHR

KAFFEETRINKEN AB 15 UHR

MITTAGESSEN 12:00 UHR

PREIS PRO PERSON (AB 25 PERSONEN) 84,90 €

HÄHNCHENSCHNITZEL . Waldpilzsoße 

SCHWEINEMEDAILLONS . Pfefferrahmsoße

GESCHMORTER RINDERBRATEN . im eigenen Saft 

BEILAGEN Buntes Schwenkgemüse . Rosmarinkartoffeln .  
Kartoffelkroketten . gemischter Salat in Kräuter-Vinaigrette

VOM BUFFET

LIMETTEN-JOGHURTCREME & KIWI-ORANGENSALAT
HERRENCREME

AUCH ZUM 
MITNEHMEN

MITTAG 
UND KAFFEE MenüsPauschale

FLEISCHGERICHTE
GESCHMORTER RINDERBRATEN 
im eigenen Saft 

PANIERTE HÄHNCHENSCHNITZEL  
an Currysoße

SCHNITZEL VOM JUNGSCHWEIN 
an Champignonrahm

GEBRATENES SCHWEINEFILET   
in Pfefferrahm

BEILAGEN
Rosmarinkartoffeln . Bandnudeln . Kartoffelkroketten  
Kartoffelgratin . Butterreis

DESSERT
Limetten-Joghurtcreme & Kiwi-Orangensalat .  
Bayerische Creme mit Kirschen und Amarettini

ZWEI 
ZUR  

WAHL

INKLUSIVE 

3

4

GEMÜSEBEILAGE
BUNT GESCHWENKTES GEMÜSE 
Brokkoli . Blumenkohl . Möhren . Erbsen 
BLATTSALATE mit Kräutervinaigrette

2

1

INKLUSIVE 

ZWEI 
ZUR  

WAHL

ENDE 17 UHR


