
 

“Ihre Veranstaltung beim Pflugwirt“ 

Infos, Angebote und Bedingungen für Ihre Veranstaltung: 
 

Dekoration Bei Ihrem Fest wird die Tafel mit Stoffservietten 

nach Ihren Farbvorstellungen eingedeckt. 

Die Deko gestallten wir nach unseren Standards  

oder mit Ihren mitgebrachten Dekoartikeln. 
  

Blumen Blumengestecke nach Gärtnerrechnung ab ca. 20,- 
  

Empfang Gerne beginnen Sie Ihre Feier mit einem gelungenen 

Empfang, hierfür bieten wir Ihnen Winzersekte,  

Aperos, Cocktails und auch ein paar Klassiker, gerne  

auch mit Fingerfood, Blätterteiggebäck oder Canapés. 
  

Menükarte Menükarten erstellen wir sehr gerne für Sie, 1,50/St. 
  

Speiseauswahl Sie wählen für Ihre Veranstaltung ein Menü  

oder ein Büffet, zur Auswahl stehen Ihnen  

unsere Menüvorschläge zur Verfügung.  

Allergien der Gäste müssen vorab angemeldet werden. 
  

Wein mitbringen Das Mitbringen von Speisen ist nicht gestattet.  

Das Mitbringen von Wein gegen Korkgeld erlaubt. 

Korkgeld bei mitgebrachtem Wein je Flasche 10,- 
  

Kuchen Gerne bekommen Sie Kaffee und Kuchen von uns. 

Sollten Sie eigenen Kuchen mitbringen wollen,  

lehnen wir aus Gründen der Produkthaftung für 

mitgebrachte Kuchen jegliche Verantwortung ab. 
  

Kaffeegedeck Darin enthalten ist das Geschirr, das Aufschneiden  

und Präsentieren Ihres mitgebrachten Kuchens  

sowie so viele Kannen Kaffee und Tee zu je 8,90 
  

Nachtimbiss Sollten Ihre Gäste später noch etwas Appetit 

bekommen, können Sie sich gerne als Nachtimbiss  

eine Wurst- und Käseplatte oder eine leckere 

Gulaschsuppe je mit Brot zu je 8,90 bestellen. 
  

Gästezahl Die finale Personenanzahl, die wir berechnen,  

teilen Sie uns bis 7 Tage vor Veranstaltung mit.  



 

Raumnutzung Bei Veranstaltungen zum Mittagessen steht Ihnen 

unser Raum bis 15.00 Uhr, zur Verfügung. 

Bei Veranstaltungen mittags mit Kaffee & Kuchen steht 

Ihnen unser Raum bis 17.00 Uhr zur Verfügung. 

Bei Ihren Veranstaltung zum Abendessen steht  

Ihnen unser Raum ab 17.00 Uhr, zur Verfügung. 
  

Kinder Die Kinder von 3 bis 12 Jahre können aus unserer Karte 

wählen oder Sie essen das Menü mit. In diesem Fall 

berechnen wir 70% vom Menüpreis. Auf dem Gelände,  

in und um unser Haus haften Eltern für Ihre Kinder. 
  

Verschmutzung Wunderkerzen, Tisch- und Feuerwerk, Konfetti, 

Nebelmaschinen, etc. sind nicht gestattet! 

Gegebenenfalls stellen wir Ihnen Reinigungskosten  

und Schadensersatz in voller Höhe in Rechnung. 
  

Musik Anfallende GEMA-Gebühren (z.B. bei Live-Musik)  

werden vom Veranstalter übernommen. 

Musik jeglicher Art darf bis 1.00 Uhr gespielt werden,  

ab 22.00 Uhr muss die Lautstärke angepasst werden. 
  

Sperrstunde Ab 22.00 Uhr halten wir, unseren anderen Gästen 

zuliebe, die Fenster und Türen geschlossen! 

Wie lange darf es gehen, bitte Sperrzeiten beachten! 

Sie dürfen bis 1.00 Uhr zusammen feiern,  

bis 1.30 Uhr muss die Lokalität verlassen sein. 
  

Nachtzuschlag Bei Nichtbeachtung unserer Sperrzeiten oder  

bewusster längerer Vorabbuchung berechnen  

wir ab 01.00 Uhr Nachts pro Mitarbeiter und 

angefangener Stunde 69,- € Nachtzuschlag. 
  

  

Mindestpersonenzahl Für Feste, Feiern und Veranstaltungen haben wir  

eine Mindestpersonenanzahl je nach Räumlichkeit:  
 

Jägerstüble für mind. 20 bis zu 25 Personen 

Weinstube für mind. 30 bis zu 50 Personen 

Festsaal für mind. 45 bis zu 80 Personen 

Gartenterrasse für mind. 25 bis zu 35 Personen 

 



 

Mindestumsatz Für Feste, Feiern und Veranstaltungen haben wir einen 

Mindestumsatz bei Buchung je nach Räumlichkeit:  
 

Jägerstüble mit mind. 1.000,- 

Weinstube mit mind. 2.000,- 

Festsaal mit mind. 4.000,- 
  

Stornierung Wenn Sie Ihre Veranstaltung aus wichtigem Grund 

Stornieren möchten, können Sie dies bis vier Wochen 

vor der Veranstaltung kostenfrei vornehmen. 

- Wird ein Auftrag innerhalb von vier Wochen vor 

Veranstaltung abgesagt, stellen wir 50% vom 

vertraglich kalkulierten Umsatz in Rechnung. 

- Wird ein Auftrag innerhalb von zwei Wochen vor 

Veranstaltung abgesagt, stellen wir 75% vom 

vertraglich kalkulierten Umsatz in Rechnung. 

- Wird ein Auftrag innerhalb von einer Woche vor 

Veranstaltung abgesagt, stellen wir 100% vom 

vertraglich kalkulierten Umsatz in Rechnung. 
  

Bezahlung Können Sie in Bar, per Überweisung oder EC-Karte. 

Beachten Sie, dass Ihnen die sieben Tage zuvor 

gemeldete Personenzahl berechnet wird. 
  

 



 

 

Wählen Sie die Zusatzleistungen zu Ihrer Veranstaltung: 
 

  Preis pro Person: 

[  ]  Aperitif / Cocktails / Sektempfang  

[  ] Fingerfood / Canapés / Blätterteiggebäck   

[  ] Menükarten  

[  ] Blumengestecke  

[  ] Kaffeegedeck  

[  ] Nachtimbiss  

[  ] Korkgeld  

[  ] Weinpauschale  

[  ] Kaffeerunde  

[  ] Digestivrunde   

[  ] Nachtzuschlag bestellt  

 

Ihr gebuchtes Menü / Büffet für Ihre Veranstaltung: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
                                                        Gesamtpreis  

pro Person: _______,- € 

                                                                           X Personen: 

Ort, Datum       Unterschrift / Veranstalter 


