Hotel *** - Landgasthof

Jum Pilug

wohlfiihlen und genief3en

WILDe Zeiten im Pflug!

Ein kulinarischer Streifzug durch das Beste der Endenburger Waldern.
von Freitag, 10. Oktober bis Sonntag, 09. November 2025

“Feldsalat vom Auhof“
an Hausvinaigrette mit Croutons gerdsteten
Sonnenblumen- und Kiirbiskernen 8,90

@”Wijrziger Ofenkiirbis”
mit Kartoffeln, Walniissen und Honig 15,90

“EndenBurger - WildBurger“
200g hausgemachtes Wildpatty
mit Zwiebeln, Preiselbeeren, kérniger Senfsofle,
Blauschimmelkdse und dazu Réstitaler 24,90

“Pflugwirt’s Hubertusteller”
Geschnetzeltes vom Reh und Wildschein
mit Pfifferlingen und Champignons in Rahmsauce
und hausgemachten Butterspdtzle 28,90

“ORwald’s Wildererteller”
feine Medaillons vom Reh und Wildschein
mit Pfifferlingen und Champignons in Rahmsauce
und hausgemachten Butterspdtzle 37,90

“Feldsalat vom Auhof“
an Granatapfeldressing mit hausgemachtem
Wildschinken und Croutons 15,90

“Wildschweinhax‘n“
mit Speckrosenkohl und Kartoffelkroketten 24,90

“Hausgemachte Wildbratwurst”
mit hausgemachter Wildsofie
und gebackenen Réstitaler 19,90

“Reh- oder Wildschweinpfeffer”
Wie es der Jdger bringt...
mit hausgemachten Butterspdtzle
und Preiselbeeren 26,90

“Schnitzel vom Rehriicken”
mit Pfifferlingen in feiner Rahmsofe,
Preiselbeer-Birne, Apfelrotkraut
und hausgemachten Butterspditzle 37,90

“Pflugwirt’s Rehsattel”
Rosa gebratener “Endenburger Rehriicken” an feinen Pfifferlingen in Rahmsauce
mit frischem Apfelrotkraut und hausgemachten Butterspdtzle 42,90




