
 
 

Herzlich Willkommen  
im 

Gasthof Grebe 
 

Speisen & Getränkekarte 
 

 
 

Öffnungszeiten: 
 
   Restaurant und Biergarten       Küche 
 
Montag – Freitag           11.30 – 14.30    11.30 – 14.00 
    17.00 – 23.00    17.00 – 21.00 
Sonntag   11.30 – 14.30    11.30 – 14.00 
    17.00 – 23.00    17.00 – 21.00 
 

Samstag      Ruhetag           Ruhetag 
     

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt. 
        
 

Giessener Strasse 9-11 
35043 Marburg/Gisselberg 

Tel. 06421/78582 
www.gasthof-grebe.de 

Inhaber: Stephan Kaspar Grebe 
 



 
Suppen 

  
Hausgemachte Tagessuppe,  

gemäß unserer geltenden Tageskarte dazu Baguette 
4.80 € 

 

Rustikale Gulaschsuppe nach „Wiener Art“ 
& Baguette 

6.80 € 
 

Knackige Salate 
 

Italienischer Salatteller 
Großer bunter Salatteller mit gekochtem Schinken2 und Käse, Eiern, 

Oliven, Tomaten und Thunfisch2, reichlich garniert & Baguette 
13.80 € 

 

Hähnchen & Champignons 
Großer bunter Salatteller mit gegrillter Hähnchenbrust & 
gebratenen Champignons, reichlich garniert & Baguette  

15.80 € 
 

 Grebe´s Steaksalat 
Bunte Blattsalate an einem argentinischen „Black Angus“ Rumpsteak  

reichlich garniert & Baguette  
20.80 € 

 
Grebe´s Garnelensalat 

Bunte Blattsalate mit gebratenen „Black Tiger“ Garnelen 
reichlich garniert & Baguette  

20.80 € 



 
Kleine Speisen 

 
Hessischer Handkäse4 mit Musik 

dazu Schnittlauchbrot 
11.50 € 

 
Spaghetti Pesto (Vegetarisch) 

Spaghetti mit hausgemachtem Basilikumpesto, gehobelter Parmesan, 
Kirschtomaten & Pinienkernen & Salatteller 

12.80 € 
 

Variante mit gebratenen „Black Tiger“ Garnelen 
19.80 € 

 
Spaghetti Bolognese 

Spaghetti mit Hackfleischsauce & gehobeltem Parmesan  
dazu Salatteller  

12.50 € 
 

 „Strammer Max“ 
Gebuttertes Bauernbrot mit Schwarzwälder Schinken5 & 

Spiegeleiern mit Gewürzgurken & Tomate garniert 
12.50 €          

 
Geflügelgericht 

 
Hähnchenbrustgeschnetzeltes in Rahmsauce auf Linguini 

dazu Salatteller 
15.80 €          



 

 
 

Hausgemachte Flammkuchen 
  

Klassischer Flammkuchen „Pfälzer Art“ 
mit Zwiebeln, Speck & Käse gebacken dazu Salatteller 

12.80 € 
 

Rustikaler Flammkuchen „Tessiner Art“ (Vegetarisch) 
mit Zwiebeln, Gemüsestreifen, frischen Champignons & Käse 

gebacken dazu Salatteller 
13.80 € 

 

 
Unser Sommerdubbe 

Passend zu unseren Flammkuchen empfehlen wir Ihnen einen  
trockenen spritzigen Riesling vom weltberühmten „Deidesheimer 
Hergottsacker“,  frisch gezapft vom Faß im original Dubbeglas 

serviert 
Pur 

0,25 l     3.80 € 
0,5 l       6.20 € 

Als Schorle 
0,25 l     3.40 € 
0,5 l       5.60 € 

 
 
 



 
Grebe`s Klassiker 

Krüstchen 
Paniertes Schweineschnitzel auf Bauernbrot mit gedünsteten 

Zwiebeln, Spiegelei & Salatteller 
15.80 € 

 

Pfefferschnitzel 
Paniertes Schweineschnitzel mit Madagaskar-Pfeffersauce, 

Speckkartoffeln & Salatteller 
15.80 € 

 

Jägerschnitzel 
Paniertes Schweineschnitzel mit frischer Champignonrahmsauce, 

Pommes frites & Salatteller 
15.80 € 

 

Schnitzel Bolognese 
Paniertes Schweineschnitzel mit Hackfleischsauce und Käse 

überbacken, Pommes frites & Salatteller 
16.80 € 

 
Cordon Bleu 

Mit Schinken2 und Käse gefülltes, paniertes Schweineschnitzel, 
Pommes frites & Salatteller  

17.80 € 
 

Grebe´s Saunakotelette 
Großes, paniertes Schweinekotelette mit gedünsteten Zwiebeln, 

Speckkartoffeln & Salatteller  
18.80 € 



 

 
Steakkarte 

 

Zwiebelsteak 
Argentinisches „Black Angus“ Rumpsteak vom Lavasteingrill  

mit gedünsteten Zwiebeln,  
Speckkartoffeln & Salatteller  

24.80 € 

 
Pfeffersteak 

Argentinisches „Black Angus“ Rumpsteak vom Lavasteingrill 
 auf Madagaskar-Pfefferrahmsauce,  

Pommes frites & Salatteller  
24.80 € 

 
Kräutersteak 

Argentinisches „Black Angus“ Rumpsteak vom Lavasteingrill  
mit Kräuterbutter  

Pommes frites & Salatteller 
24.80 € 

 
 
 
 

1 E621 Geschmacksverstärker, 2 E250 Konservierungsstoffe, 3 E359 Süßungsmittel 
 4 E334 Weinsäure, 5 E523 Rauchsalz, 6 E891 Geliermittel, E450 Phosphat 



 
Für unsere kleinen Gäste 

(alle Gerichte sind ohne Salat) 
 

Portion Pommes 
4.00 € 

 
Nudeln 

Kleine Portion Spaghetti in hausgemachter 
Hackfleischsauce oder mit hausgemachtem Basilikumpesto 

7.50 € 
 

Schnipo 
Kleines Schweineschnitzel „Wiener Art“ 

mit Pommes frites   
8.80 € 

 
Hähnchen 

Hähnchenbrustgeschnetzeltes in Rahmsauce  
mit Pommes frites   

8.80 € 
 
 

 



 
 

Dessertkarte         
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

„Heiße Liebe“ 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
5.40 € 

 

Italienische Eiscreme 

Fwip Eiscreme Portionen, wahlweise in den Sorten: 
Vanille, Schokolade, Salted Caramel, Erdbeer, Mango 

 oder Joghurt 
4.00 € 

 
 

 
 

Über weitere aktuelle Dessertangebote informiert Sie 
unser Servicepersonal. 

 

 



 
 

Spezial & Saison 
 

Im Rahmen des kulinarischen Jahreskalenders bieten wir Ihnen 
saisonale Schmankerl an.  

 

Wir starten traditionell mit unserem Schlachtessen ins Jahr und 
lassen es mit unserem knusprigen Gänsebraten ausklingen.  

Nicht zu vergessen die Spargel-, Matjes-, Pfifferling-, und 
Steinpilzsaison. 

 

Die jeweils aktuelle Karte finden Sie hier in Kürze. 

 
 
 
 

 



 
 

Getränkekarte  
 
 

Biere vom Fass :     0,3 l           0,5 l 

Grebe´s Hausbier Pils   2.50 €   3.60 € 
Radler/Diesel      2.50 €   3.60 € 
Grebe´s Hausweizen     2.50 €   3.60 € 
Bayreuther dunkel    2.80 €   3.90 € 
Pott´s Weizen Alkoholfrei   2.80 €   3.90 € 
 
 

 
 

 

Flaschenbiere : 

Malzbier      0,33 l   2.50 € 
Alkoholfreies Pils    0,33 l   2.50 € 
Schneider Weizen Kristall      0,5 l    3.80 € 
 
 

 
 



 
 

Unser Hotel 
 

             
In unserem Hotel stehen unseren Gästen  

6 Doppelzimmer, 3 Zweibettzimmer sowie 1 Einzelzimmer zur 
Verfügung.  

2 unserer großen Doppelzimmer sind mit einer zusätzlichen 
Schlafcouch versehen.  Die Zimmer sind mit Dusche/WC, Sat- TV 

und einem Internetzugang ausgestattet.  
 

           
Die Zimmerpreise gestalten sich wie folgt: 

Einzelzimmer 47.00 € 

Zweibettzimmer 69.00 € 

Doppelzimmer 75.00 € 

Doppelzimmer als Drei-, oder Vierbettzimmer 90.00 € 

 



 
 
 
 
Pott´s Alkoholfreies  

Weizen vom Fass  
 

 
 

 


