
 

 

Hotel *** - Landgasthof 

wohlfühlen und genießen 

Weißwein aus der 0,75 l Flasche 
************************** 
Hügelheimer Müller Thurgau      0,25l      5,-  
In der Nase feine Muskataromen aber auch Duft nach reifem   0,5l      10,-  

Pfirsich. Im Geschmack saftig mit fruchtiger Säure und gut   0,75l    15,-  
eingebundener Restsüße. Ein Wein mit schönem, nachhaltigem  

Abgang. Bestens als leichter Sommerwein geeignet. 
 

Kirchhofener Batzenberg Grauer Burgunder Kabinett trocken  

Weißwein mit sehr elegantem Schmelz, feiner Frucht und zarter  0,25l      6,60     
Säurestruktur. Ein klassischer Menüwein zu Gerichten mit Fisch,  0,5l      13,20    

hellem Fleisch oder Pasta.       0,75l    19,- 
    

Auggener Schäf Sauvignon Blanc trocken   0,25l      6,60 
Der Sauvignon blanc ist einer der international renommiertesten  0,5l      13,20 

Weißweine. In seinem Bukett zeichnet er sich durch sehr fruchtige  0,75l    19,-   
Cassis- und Stachelbeeraromatik sowie einer grünen Paprikanote  

aus. Im Geschmack herzhaft mit einer anregenden Fruchtsäure.  

Ein abgerundeter, herzhafter Wein mit internationalem Zuschnitt.  

Speiseempfehlung: zu Fisch, Meeresfrüchten, Geflügel, leichten  

Gerichten. 
 

Durbacher Klingelberg Riesling Kabinett  

Qualitätswein trocken       0,25l     8,40  
Herrlich duftendes Bukett mit Fruchtaromen von Stachelbeeren,  0,5l      16,80  
Granny Smith Äpfeln, Aprikosen, Ananas und Pfirsich. Der Riesling  0,75l    24,60  
verfügt über einen spritzigen und langen, feinfruchtigen Charakter.  

Passt toll zu Fleisch, Fisch und Salatvariationen. 
        

Weißwein 0,75 l Flasche 

******************** 
Riesling Machtum Ongkaf Grand Premier Cru, Luxemburg,  

Weingut Jean Schlink- Hoffeld      0,75l   30,-  
Der Riesling ist der „König der Weine“, ein Wein mit großer Finesse,  

rassig und von außergewöhnlicher Eleganz. Sein fruchtiges Bukett  

und sein langanhaltender Geschmack machen aus ihm einen idealen  

Begleiter zu einer Riesling-Forelle oder einem Zanderfilet. Er ist der  

bevorzugte Kumpan des Meer-, See- oder Bachfisches. Königlich  

kommt er auch zur Geltung bei  Räucherschinken und Schinken in Teig. 

 

Rosé aus der 0,75 l Flasche 

**********************  

Auggener Schäf Rosé mild oder trocken    0,25l      5,-  
Der Spätburgunder Weißherbst erhält seine Farbe dadurch, dass  0,5l      10,-  

die Trauben des Blauen Spätburgunders unmittelbar nach der Lese  0,75l    14,20  
abgepresst und vergoren werden. Die Weine sind gehaltvoll und  

kräftig im Geschmack. 

Speiseempfehlung: leichte Vorspeisen, helles Fleisch, Lachs  
 

 

 

 

 
 



 

 

Hotel *** - Landgasthof 

wohlfühlen und genießen 

Rotwein aus der 0,75 l Flasche 
************************* 

 
Feuerbacher Steingäßle Spätburgunder Rotwein trocken 0,25 l     7,-   

Klassisch-badischer Spätburgunder Rotwein mit Duft nach dunkler Kirsche  0,5   l   14,-  
und Schwarzkirsche und warmem Charakter. Ein Wein zu mittelkräftigen  0,75 l   19,90 
Gerichten von Rind, Schwein und Kalb z.B. Kalbstafelspitz. 
 

 

Mauchener Spätburgunder Rotwein mild oder trocken  0,25 l     7,-  
Wunderbar wandelbar ist dieser Wein. Anfangs überzeugend mit schlanker     0,5   l   14,-  

Eleganz, offenbart er nach kurzer Zeit im Glas eine ausdrucksvolle Frucht,  0,75 l   19,90 
das volle Bukett roter reifer Beeren und das typische feine Mandelaroma.  
Er ist ein Klassiker zur Herbst- und Winterküche: zu Wild und kräftigem  
Geflügel, wie z.B. Truthahn.  
 

 

Sasbacher Rote Halde Spätburgunder Rotwein trocken  0,25 l     8,30 
Bekannte Sasbacher Rotweinlage, eingebettet in die herrlich vielfältige  0,5   l   16,60 
Kaiserstuhllandschaft. Der Blaue Spätburgunder (Pinot noir) gilt als die  0,75 l   23,80 
anspruchsvollste Rotweinrebsorte Deutschlands. Die Rotweine dieser Sorte  
zählen zu den besten Rotweinen der Welt. Sie erlangen eine typische rubin- 
rote Farbe mit einem an Brombeeren erinnernden Burgunderduft. 
 

 
Alde Gott Sasbachwalden Spätburgunder Rotwein trocken 0,25 l     8,20  

Aromen erinnern an Kirschen, Pflaumen und Heidelbeeren. Feine Bitter- 0,5   l   16,40 
mandelnote, samtig, elegante Tanine, sehr ansprechend und vollendet  0,75 l   23,50 
im Abgang. Passt zu Rinder- und Schweinebraten, Steak, Trüffel, Wild  
und Edel-Pilzen. 

 
Rotwein 0,75 l Flasche 

******************* 
 

Santa Cristina, Toscana Italien      0,75 l   27,-  
Der Santa Cristina präsentiert sich in roter Farbe mit violetten Reflexen.  
An der Nase prägnante Noten von reifer Kirsche, typisch für Sangiovese  
und Syrah, schön integriert mit Balsamnoten von Minze, die für den Merlot  

charakteristisch sind. Angenehme Anklänge von Vanille und Kaffee ver- 
vollständigen das Bouquet. Am Gaumen ist der Wein weich und umhüllend  
mit einem fruchtigen Nachgeschmack. 
 

Il Pozzo Barolo, Italien       0,75 l   30,-  
 
Seidiges Tannin und Aromen von Süßkirsche und Zedernholz passen  
fantastisch zu kräftigen Fleischgerichten. Belässt man den Wein einen Moment  
im Glas, gewinnt der Duft sogar noch an Intensität.  
 

 
 
 
 
 

 

 

 


